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de BestimmungsgemaBer Gebrauch

EY BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Nur dann
kdonnen Sie Ihr Gerét sicher und richtig bedie-
nen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung
flr einen spateren Gebrauch oder fur Nachbe-
sitzer aufbewahren.

Dieses Gerét ist nur flr den Einbau bestimmt.
Spezielle Montageanleitung beachten.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei Schéa-
den durch falschen Anschluss besteht kein
Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerét ist nur flr den privaten Haushalt
und das hausliche Umfeld bestimmt. Das
Gerat nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Das Gerat wahrend des
Betriebes beaufsichtigen. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerét ist flr eine Nutzung bis zu einer
Hbhe von maximal 4000 Metern Gber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
oder von ihr bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgefihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

Zubehor immer richtig herum in den Garraum
schieben.

ENWichtige
Sicherheitshinweise

Generell

/\ Warnung

Brandgefahr!

Im Garraum gelagerte, brennbare Gegen-
stande kénnen sich entziinden. Nie brennbare
Gegenstande im Garraum aufbewahren. Nie
die Geratetur o6ffnen, wenn Rauch im Geréat
auftritt. Das Gerat ausschalten und Netzste-
cker ziehen oder Sicherung im Sicherungskas-
ten ausschalten.

/\ Warnung

Verbrennungsgefahr!

= Zubehor oder Geschirr wird sehr heiB. Hei-
Bes Zubehdr oder Geschirr immer mit
Topflappen aus dem Garraum nehmen.

= Alkoholdampfe kdnnen sich im heiBen Gar-
raum entzinden. Nie Speisen mit groBen
Mengen an hochprozentigen alkoholischen
Getranken zubereiten. Nur kleine Mengen
hochprozentiger Getranke verwenden.
Geratetlr vorsichtig 6ffnen.

/\ Warnung

Verbrihungsgefahr!

= Die zuganglichen Teile werden im Betrieb
heiB. Nie die heiBen Teile berthren. Kinder
fernhalten.

s Beim Offnen der Geratetlr kann hei3er
Dampf entweichen. Geratetlr vorsichtig off-
nen. Kinder fernhalten.

s Durch Wasser im heien Garraum kann hei-
Ber Wasserdampf entstehen. Nie Wasser in
den heiBen Garraum gieBen.

/\Warnung

Verletzungsgefahr!

m Zerkratztes Glas der Geratetur kann sprin-
gen. Keinen Glasschaber, scharfe oder
scheuernde Reinigungsmittel benutzen.

= Die Scharniere der Geréatetlr bewegen sich
beim Offnen und SchlieBen der Tur und Sie
kdénnen sich klemmen. Nicht in den Bereich
der Scharniere greifen.

/\Warnung

Stromschlaggefahr!

= UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahr-
lich. Nur ein von uns geschulter Kunden-
dienst-Techniker darf Reparaturen
durchfihren und beschadigte Anschlusslei-
tungen austauschen. Ist das Gerat defekt,



Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Kunden-
dienst rufen.

= An heiBen Geréteteilen kann die Kabeliso-
lierung von Elektrogeraten schmelzen. Nie
Anschlusskabel von Elektrogeraten mit hei-
Ben Gerateteilen in Kontakt bringen.

= Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen Hoch-
druckreiniger oder Dampfreiniger verwen-
den.

= Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag
verursachen. Nie ein defektes Gerat ein-
schalten. Netzstecker ziehen oder Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

/A Warnung

Gefahr durch Magnetismus!

Im Bedienfeld oder den Bedienelementen sind
Permanentmagnete eingesetzt. Diese kdnnen
elektronische Implantate, z. B. Herzschrittma-
cher oder Insulinpumpen, beeinflussen. Als
Trager von elektronischen Implantaten 10 cm
Mindestabstand zum Bedienfeld einhalten.

Mikrowelle

/A Warnung

Brandgefahr!

= Die nicht bestimmungsgemalBe Verwen-
dung des Gerates ist gefahrlich und kann
Schéaden verursachen.

Nicht zuléassig sind, das Trocknen von Spei-
sen oder Kleidung, das Erwarmen von Pan-
toffeln, Kdrner- oder Getreidekissen,
Schwéammen, feuchten Putzlappen und
Ahnlichem.

Zum Beispiel kdnnen sich erwarmte Pantof-
feln, Koérner- oder Getreidekissen auch
noch nach Stunden entzinden. Das Gerat
nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen.

s Lebensmittel konnen sich entzinden. Nie
Lebensmittel in Warmhalteverpackungen
erwarmen.

Nie Lebensmittel in Behaltern aus Kunst-
stoff, Papier oder anderen brennbaren
Materialien unbeaufsichtigt erwarmen.

Nie eine viel zu hohe Mikrowellen-Leistung
oder -Zeit einstellen. Nach den Angaben in
dieser Gebrauchsanleitung richten.

Nie Lebensmittel mit Mikrowelle trocknen.
Nie Lebensmittel mit geringem Wasserge-
halt, wie z. B. Brot, mit zu hoher Mikrowel-
len-Leistung oder -Zeit auftauen oder
erwarmen.

Wichtige Sicherheitshinweise de

s Speisedl kann sich entzinden. Nie aus-
schlieBlich Speisedl mit Mikrowelle erhitzen.

/\ Warnung

Explosionsgefahr!

FlUssigkeiten oder andere Nahrungsmittel in
fest verschlossenen GefaBBen konnen explo-
dieren. Nie Flussigkeiten oder andere Nah-

rungsmittel in fest verschlossenen GefaBen

erhitzen.

/\Warnung

Verbrennungsgefahr!

= Lebensmittel mit fester Schale oder Haut
kdnnen wahrend, aber auch noch nach
dem Erwarmen explosionsartig zerplatzen.
Nie Eier in der Schale garen oder hartge-
kochte Eier erwarmen. Nie Schalen- und
Krustentiere garen. Bei Spiegeleiern oder
Eiern im Glas vorher den Dotter anstechen.
Bei Lebensmitteln mit fester Schale oder
Haut, wie z. B. Apfel, Tomaten, Kartoffeln
oder Wurstchen, kann die Schale platzen.
Vor dem Erwarmen die Schale oder Haut
anstechen.

= Die Hitze in der Babynahrung verteilt sich
nicht gleichméaBig. Nie Babynahrung in
geschlossenen GefaBen erwarmen. Immer
den Deckel oder den Sauger entfernen.
Nach dem Erwarmen gut umruhren oder
schitteln. Temperatur Uberprifen, bevor Sie
dem Kind die Nahrung geben.

= Erhitzte Speisen geben Warme ab. Das
Geschirr kann hei3 werden. Geschirr oder
Zubehor immer mit einem Topflappen aus
dem Garraum nehmen.

= Bei luftdicht verschlossenen Lebensmitteln
kann die Verpackung platzen. Immer die
Angaben auf der Verpackung beachten.
Gerichte immer mit einem Topflappen aus
dem Garraum nehmen.

= Die zuganglichen Teile werden im Betrieb
heiB. Nie die heiBen Teile berthren. Kinder
fernhalten.

= Die nicht bestimmungsgemalBe Verwen-
dung des Gerates ist gefahrlich.
Nicht zulédssig sind, das Trocknen von Spei-
sen oder Kleidung, das Erwarmen von Pan-
toffeln, Korner- oder Getreidekissen,
Schwammen, feuchten Putzlappen und
Ahnlichem.
Zum Beispiel kdnnen uberhitzte Pantoffeln,
Korner- oder Getreidekissen, Schwamme,
feuchte Putzlappen und Ahnliches zu Ver-
brennungen fuhren
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/\ Warnung

Verbrihungsgefahr!

s Beim Erhitzen von Flussigkeiten kann es zu
Siedeverzug kommen. Das heiBt, die Siede-
temperatur wird erreicht, ohne dass die typi-
schen Dampfblasen aufsteigen. Schon bei
geringer Erschutterung des GefaBes kann
die heiBe Flussigkeit pl6tzlich heftig Gberko-
chen und verspritzen. Beim Erhitzen immer
einen Loffel mit in das GefaB geben. So
wird der Siedeverzug vermieden.

/\ Warnung

Verletzungsgefahr!

= Ungeeignetes Geschirr kann bersten.
Geschirr aus Porzellan und Keramik kann
feine Locher in Griffen und Deckel haben.
Hinter diesen Lochern verbirgt sich ein
Hohlraum. In den Hohlraum eingedrungene
Feuchtigkeit kann das Geschirr zum Bers-
ten bringen. Nur mikrowellengeeignetes
Geschirr verwenden.

= Geschirr und Behélter aus Metall kdnnen
beim reinen Mikrowellenbetrieb zu Funken-
bildung fihren. Das Gerat wird beschadigt.
Beim reinen Mikrowellenbetrieb nie Metall-
behalter verwenden.

/\ Warnung

Stromschlaggefahr!

Das Geréat arbeitet mit Hochspannung. Nie
das Gehause entfernen.

/\ Warnung

Gefahr schwerer Gesundheitsschaden!

= Bei mangelhafter Reinigung kann die Ober-
flache des Gerates beschadigt werden. Es
kann Mikrowellen-Energie austreten. Geréat
regelmaBig reinigen und Nahrungsmittel-
reste sofort entfernen. Garraum, Turdich-
tung, TUr und Tudranschlag immer sauber
halten. — "Reinigen" auf Seite 16

= Durch eine beschadigte Garraumtir oder
Tardichtung kann Mikrowellen-Energie aus-
treten. Nie das Gerat benutzen, wenn die
Garraumtur oder die Turdichtung bescha-
digt ist. Kundendienst rufen.

= Bei Geraten ohne Gehauseabdeckung tritt
Mikrowellen-Energie aus. Nie die Gehause-
abdeckung entfernen. Bei Wartungs- oder
Reparaturarbeit Kundendienst rufen.



Ursachen fir Schaden de

Ursachen fir Schaden Umweltschutz

Achtung! Umweltgerecht entsorgen
m Funkenbildung: Metall, z. B. der Léffel im Glas, muss
mindestens 2 cm von den Garraumwanden und der

Turinnenseite entfernt sein. Funken konnen das E Dieses Gerét ist entsprechend der européi-

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

innere Tlrglas zerstoren. o , schen Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
= Aluminiumschalen: Keine Aluminiumschalen im Elektronikaltgerate (waste electrical and electro-

Gerat verwenden. Das Gerat wird durch entstehende mmmm NiC equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Funkenbildung beschadigt. _ Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit

m  Mikrowellenbetrieb ohne Spelsen: Der Betrlet_) des gumge Ricknahme und Verwertung der A|tge_
Gerates ohne Speisen im Garraum flhrt zur Uberlas- rate vor.

tung. Nie die Mikrowelle ohne Speisen im Garraum
starten. Ausgenommen ist ein kurzzeitiger Geschirr-
test. — "Mikrowelle" auf Seite 11

EE
d |

m Feuchtigkeit im Garraum: Feuchtigkeit Gber langere
Zeit im Garraum kann zu Korrosion fihren. Nach
dem Benutzen den Garraum trocknen lassen. Keine
feuchten Lebensmittel langere Zeit im geschlosse-
nen Garraum aufbewahren. Lagern Sie keine Spei-
sen im Garraum.

m Stark verschmutzte Dichtung: Wenn die Dichtung
stark verschmutzt ist, schliet die Geratetir bei
Betrieb nicht mehr richtig. Die angrenzenden Mobelf-
ronten kdnnen beschadigt werden. Dichtung immer
sauber halten. — "Reinigen"” auf Seite 16

m  Mikrowellen-Popcorn: Nie eine zu hohe Mikrowellen-
Leistung einstellen. Maximal 600 Watt verwenden.
Die Popcorntite immer auf einen Glasteller legen.
Die Turscheibe kann durch Uberbelastung springen.
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S Gerat kennen lernen

In diesem Kapitel erklaren wir Ihnen die Anzeigen und
Bedienelemente. AuBerdem lernen Sie die verschiede-
nen Funktionen lhres Gerates kennen.

Hinweis: Je nach Geratetyp sind Abweichungen in den
Farben und Einzelheiten méglich.

Bedienfeld

Uber das Bedienfeld stellen Sie mit Hilfe von Tasten,
Touch-Feldern und einem Drehwahler die verschiede-
nen Funktionen Ihres Geréates ein. Das Display zeigt
Ihnen die aktuellen Einstellungen an.

Die Ubersicht zeigt das Bedienfeld bei eingeschaltetem
Gerat mit einer ausgewéhlten Betriebsart.

01min 00s >

® open start/stop

\/

Tasten
Die Tasten links und rechts vom Drehwéhler
haben einen Druckpunkt. Driicken Sie die Taste
zum Betéatigen.
Drehwahler
Den Drehwéhler konnen Sie nach links oder
rechts drehen.
Display
Im Display sehen Sie die aktuellen Einstellwerte,
Auswahlimdglichkeiten oder auch Hinweistexte.
Touch-Felder
Unter den Touch-Feldern links < und rechts > vom
Display liegen Sensoren. Tippen Sie auf den
jeweiligen Pfeil um die Funktion auszuwahlen.

2
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Bedienelemente

Die einzelnen Bedienelemente sind auf die verschiede-
nen Funktionen lhres Gerates abgestimmt. So kbnnen
Sie lhr Geréat einfach und direkt einstellen.

Tasten und Touch-Felder

Die Bedeutung der verschiedenen Tasten und Touch-
Felder sehen Sie hier kurz erklart.

Tasten Bedeutung

on/off Gerét ein- und ausschalten

menu Meni Betriebsarten-Meni 6ffnen
(i] Information Hinweise anzeigen lassen
® Zeitfunktion Wecker einstellen
open Automatische Tlr- Gerdtetlr offnen
0ffnung
start/stop Betrieb starten oder anhalten

Touch-Felder

< Feld links vom Dis-  Navigation nach links
play

> Feld rechtsvom  Navigation nach rechts
Display

Drehwahler

Mit dem Drehwahler &ndern Sie die Betriebsarten und
die Einstellwerte, die im Display angezeigt sind.

Bei den meisten Auswahllisten, z.B. Programmen,
beginnt nach dem letzten Punkt wieder der erste.

Bei einigen Auswabhllisten, z. B. Dauer, missen Sie den
Drehwahler wieder zurlckdrehen, wenn der minimale
oder maximale Wert erreicht ist.

Display

Das Display ist so strukturiert, dass Sie die Angaben
auf einen Blick ablesen kénnen.

Der Wert, den Sie gerade einstellen kénnen, ist fokus-
siert. Er ist in weiBer Schrift dargestellt und der Hinter-
grund ist dunkel.

Statuszeile

Die Statuszeile befindet sich oben im Display. Dort wer-
den die Uhrzeit, Weckerzeit und Programmdauer ange-
zeigt.

Fortschrittslinie

Anhand der Fortschrittslinie sehen Sie, wie weit z. B. die
Dauer abgelaufen ist. Die gerade Linie unter den Ein-
stellwerten flllt sich von links nach rechts, je weiter der
laufende Betrieb fortschreitet.



Betriebsarten-Menii

Das Menti ist in verschiedene Betriebsarten unterteilt.
So kénnen Sie schnell auf die gewiinschte Funktion
zugreifen.

Je nach Gerétetyp gibt es unterschiedlich viele
Betriebsarten.

Betriebsart Verwendung

Mikrowelle Mikrowellen-Leistungen auswah-
len

Programme Automatikprogramme
Ausgewahlte Speisen ganz ein-
fach zubereiten

Einstellungen
—> "Grundeinstellungen”
auf Seite 15

Die Grundeinstellungen lhres
Gerétes konnen Sie an Ihre
Gewohnheiten anpassen.

Weitere Informationen

In den meisten Fallen bietet Ihnen das Gerat Hinweise
und weitere Informationen zur gerade ausgefihrten
Aktion. Driicken Sie dazu auf die Taste [il. Der Hinweis
wird fUr einige Sekunden angezeigt. Bei langeren Hin-
weisen blattern Sie mit dem Drehwéhler zum Ende.

Manche Hinweise erscheinen automatisch, z. B. zur
Bestatigung, als Aufforderung oder Warnung.

Der Hinweis kann durch erneutes Drlcken auf die
Taste [i] entfernt werden.

Garraumfunktionen

Funktionen im Garraum erleichtern den Betrieb lhres
Gerates. So wird z. B. der Garraum grofBflachig ausge-
leuchtet und ein Kuhlgeblése schitzt das Geréat vor
Uberhitzung.

Automatische Tiréffnung

Die Geratetlr springt auf, wenn Sie die automatische
TUréffnung betatigen. Sie kdnnen die Geréatetlr von
Hand vollstandig 6ffnen.

Bei Stromausfall funktioniert die automatische TUroff-
nung nicht. Sie kdnnen die Tur von Hand &ffnen.

Hinweise

m Wenn Sie die Geratetlr wahrend des laufenden
Betriebs 6ffnen, wird dieser angehalten.

m Wenn Sie die Geratetlr schlieBen, |auft der Betrieb
nicht automatisch weiter. Sie missen den Betrieb
von Hand starten.

m st das Gerat langere Zeit ausgeschaltet 6ffnet sich
die Geratetlr zeitverzogert.

Garraumbeleuchtung

Wenn Sie die Gerétetlr 6ffnen, schaltet sich die Gar-
raumbeleuchtung ein. Bleibt die Tar l&nger als ca.

5 Minuten gedffnet, schaltet sich die Garraumbeleuch-
tung wieder aus. Durch Betatigen der automatischen
Turoffnung schaltet die Garraumbeleuchtung wieder
ein.

Gerat kennen lernen de

Bei allen Betriebsarten schaltet sich die Garraumbe-
leuchtung ein, sobald der Betrieb gestartet wird. Wenn
der Betrieb beendet ist, schaltet sie sich aus.

Kiihlgeblase

Das Kihlgeblase schaltet sich bei Bedarf ein. Die
warme Luft entweicht Uber der TUr.

Nach dem Betrieb kann das Kuhlgebléase eine
bestimmte Zeit lang nachlaufen.

Achtung!
Die Luftungsschlitze nicht abdecken. Das Gerat Uber-
hitzt sonst.

Hinweise

m Beim Mikrowellen-Betrieb bleibt das Gerat kalt. Trotz-
dem schaltet sich das Kihlgeblase ein. Es kann wei-
terlaufen auch wenn der Mikrowellen-Betrieb bereits
beendet ist.

m  An Turfenster, Innenwanden und Boden kann Kon-
denswasser auftreten. Das ist normal, die Funktion
der Mikrowellen wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Wischen Sie das Kondenswasser nach dem Garen
ab.
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[ENVor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie Ihr neues Gerét benutzen kénnen, missen
Sie einige Einstellungen vornehmen.

Erste Inbetriebnahme

Nach dem Stromanschluss oder einem Stromausfall
erscheinen im Display die Einstellungen fiir die erste
Inbetriebnahme. Es kann einige Sekunden dauern, bis
die Aufforderung erscheint.

Hinweis: Sie kdnnen diese Einstellungen jederzeit wie-
der in den Grundeinstellungen andern.

Sprache einstellen

1. Mit dem Drehwahler die gewlinschte Sprache ein-
stellen.

2. Auf Pfeil > tippen.
Die n&chste Einstellung erscheint.

Uhrzeit einstellen

1. Mit dem Drehwahler die aktuelle Uhrzeit einstellen.
2. Auf Pfeil > tippen

Datum einstellen

Mit dem Drehwéhler den aktuellen Tag einstellen.
Zum Bestatigen auf Pfeil > tippen.

Zum Bestatigen auf Pfeil > tippen.
Mit dem Drehwahler das aktuelle Jahr einstellen.
Zum Bestatigen auf Pfeil > tippen.
Im Display erscheint ein Hinweis, dass die erste
Inbetriebnahme abgeschlossen ist.

oarON~

10

Mit dem Drehwéhler den aktuellen Monat einstellen.

EYGerit bedienen

Die Bedienelemente und ihre Funktionsweise haben Sie
bereits kennen gelernt. Nun erklaren wir lhnen, wie Sie
Ihr Geréat einstellen. Sie erfahren, was beim Ein- und
Ausschalten passiert und wie Sie die Betriebsarten ein-
stellen.

Gerat ein- und ausschalten

Bevor Sie an lhrem Gerat etwas einstellen kénnen, mis-
sen Sie es einschalten.

Hinweis: Der Wecker kann auch bei ausgeschaltetem
Gerét eingestellt werden. Einige Anzeigen und Hinweise
bleiben auch bei ausgeschaltetem Gerét im Display
sichtbar.

Wenn Sie lhr Gerat nicht bendtigen, schalten Sie es
aus. Wenn langere Zeit nichts eingestellt ist, schaltet
sich das Gerat automatisch aus.

Gerat einschalten

Mit Taste on/off schalten Sie das Gerat ein.
on/off Uber der Taste wird blau beleuchtet.

Im Display erscheint das Siemens Logo und danach die
hochste Mikrowellen-Leistung.

Das Gerét ist betriebsbereit.

Wie Sie die Betriebsarten einstellen, kdbnnen Sie den
einzelnen Kapiteln entnehmen.

Gerat ausschalten

Mit Taste on/off schalten Sie das Gerat aus.
Die Beleuchtung lber der Taste erlischt.

Eine evil. laufende Funktion wird abgebrochen.
Im Display erscheint die Uhrzeit und das Datum.
Hinweis: Ob die Uhrzeit und das Datum bei ausge-

schaltetem Gerat angezeigt werden soll oder nicht, kdn-
nen Sie in den Grundeinstellungen festlegen.

Betrieb

Einige Bedienschritte sind beim Betrieb aller Betriebsar-
ten gleich. Im Folgenden lernen Sie die grundlegenden
Bedienschritte kennen.

Betrieb starten
Jeden Betrieb missen Sie mit Taste start/stop starten.

Nach dem Start werden im Display lhre Einstellungen
angezeigt. Anhand der Fortschrittslinie sehen Sie, wie
weit z. B. die Dauer abgelaufen ist.

Hinweis: Wird der Berieb durch das Offnen der Gera-
tetlr angehalten, muss der Betrieb nach dem SchlieBen
der Gerétetlr wieder mit Taste start/stop gestartet wer-
den.



Betrieb anhalten

Mit Taste start/stop kénnen Sie den Betrieb anhalten
und wieder starten.

Um alle Einstellungen zu l6schen, driicken Sie die
Taste on/off.

Hinweise .

m Durch das Offnen der Geratetir wird der Betrieb
auch angehalten.

m Nach einer Unterbrechung oder Abbruch des
Betriebs kann das Kihlgeblase weiterlaufen.

Betriebsart einstellen

Nach dem Einschalten des Gerates erscheint die einge-
stellte Vorschlags-Betriebsart. Sie kénnen diese Einstel-
lung sofort starten.

Wenn Sie eine andere Betriebsart einstellen mochten,
finden Sie die genauen Beschreibungen dazu in den
entsprechenden Kapiteln.

Grundsatzlich gilt:

1. Taste menu dicken.
Das Betriebsarten-MenU 6ffnet.

2. Mit dem Drehwahler die gewlinschte Betriebsart aus-
waéhlen.
Je nach Betriebsart stehen verschiedene Auswahl-
moglichkeiten zur Verfigung.

3. Mit Pfeil > kommen Sie in die ausgewahlte Betriebs-
art.

4. Mit dem Drehwahler die Auswahl verandern.
Je nach Auswahl weitere Einstellungen &ndern.

5. Mit Taste start/stop starten.
Im Display erscheint ein Zeitablauf. Die Einstellungen
und die Fortschrittslinie sind sichtbar.

Hinweis: Mochten Sie die aktuelle Einstellung verlas-
sen, gelangen Sie mit Taste menu wieder auf die Ebene
der Betriebsarten.

Mikrowelle de

ElMikrowelle

Mit der Mikrowelle kdnnen Sie lhre Speisen besonders
schnell garen, erhitzen oder auftauen.

Um die Mikrowelle optimal zu nutzen, beachten Sie die
Hinweise zum Geschirr und orientieren Sie sich an den
Angaben in den Anwendungstabellen am Ende der
Gebrauchsanleitung. — "Fuir Sie in unserem
Kochstudio getestet” auf Seite 19

Geschirr

Nicht jedes Geschirr ist flir Mikrowellen geeignet. Damit
Ihre Speisen erwarmt werden und das Gerat nicht
beschadigt wird, verwenden Sie nur flr Mikrowellen
geeignetes Geschirr.

Geeignetes Geschirr

Geeignet ist hitzebestandiges Geschirr aus Glas, Glas-
keramik, Porzellan, Keramik oder temperaturfestem
Kunststoff. Diese Materialien lassen Mikrowellen durch.

Sie kbnnen auch Serviergeschirr verwenden. So sparen
Sie sich das Umfullen. Benutzen Sie Geschirr mit Gold-
oder Silberdekor nur, wenn der Hersteller garantiert,
dass es fur Mikrowellen geeignet ist.

Ungeeignetes Geschirr

Ungeeignet ist Metallgeschirr. Metall |asst Mikrowellen
nicht durch. Die Speisen bleiben in geschlossenen
MetallgefaBen kalt.

Achtung!

Funkenbildung: Metall, z. B. der Loffel im Glas, muss
mindestens 2 cm von den Garraumwanden und der
Tlrinnenseite entfernt sein. Funken kénnen das innere
Targlas zerstoren.

Geschirrtest

Niemals die Mikrowelle ohne Speisen einschalten. Ein-
zige Ausnahme ist der kurze Geschirrtest.

Wenn Sie unsicher sind, ob Ihr Geschirr mikrowellenge-
eignet ist, machen Sie diesen Test.

1. Leeres Geschirr fir Y2 - 1 Minute bei maximaler Leis-
tung in den Garraum stellen.

2. Zwischendurch die Temperatur des Geschirrs pri-
fen.

Das Geschirr muss kalt oder handwarm bleiben.

Wird es heiB oder entstehen Funken, ist es ungeeignet.
Brechen Sie den Test ab.

AWarnung

Verbrennungsgefahr!
Die zuganglichen Teile werden im Betrieb heil. Nie die
heiBen Teile berthren. Kinder fernhalten.
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de Mikrowelle

Mikrowellen-Stufen

Folgende Mikrowellen-Stufen stehen lhnen zur Verfi-
gung.
Die Mikrowellen-Leistungen sind Stufen und entspre-

chen nicht immer der genauen Wattzahl, die das Gerat
verwendet.

Stufen Speisen maximale Dauer

90 W  zum Auftauen empfindlicher Speisen 1 Std. 30 Min.

180 W  zum Auftauen und Weitergaren 1 Std. 30 Min.

360 W  zum Garen von Fleisch und zum Erwar- 1 Std. 30 Min.
men empfindlicher Speisen

600 W  zum Erhitzen und Garen von Speisen 1 Std. 30 Min.

900 W zum Erhitzen von Fliissigkeiten 30 Min.

Vorschlagswerte:

Zu jeder Mikrowellen-Leistung schlagt das Gerat eine
Dauer vor. Diese kénnen Sie Ubernehmen oder im
jeweiligen Bereich andern.

Die maximale Einstellung ist zum Erwarmen von FlUs-
sigkeiten vorgesehen. Zum Schutz des Geréates wird
nach einiger Zeit die maximale Leistung der Mikrowelle
reduziert. Die volle Leistung steht nach einer Abkuhlzeit
wieder zur Verflgung.

Mikrowelle einstellen
Beispiel: Mikrowellen-Leistung 600 W, Dauer 5 Minuten.

1. Taste on/off drlicken.
Das Gerét ist betriebsbereit. Im Display wird die
maximale Mikrowellen-Leistung und eine Dauer vor-
geschlagen, sie kann jederzeit gedndert werden.

2. Mit dem Drehwéhler die gewiinschten Mikrowellen-
Leistung wahlen.

Im Display wird die Mikrowellen-Leistung und eine
Vorschlagsdauer angezeigt.

3. Auf Pfeil > tippen.
Die Dauer kann eingestellt werden.

4. Mit dem Drehwéhler die gewilnschte Dauer einstel-

len.
05min 00s >:|

® open start/stop
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5. Mit Taste start/stop starten.

Das Geréat startet den Betrieb. Im Display lauft die
Dauer ab.

Hinweise

m Wenn Sie das Gerat einschalten, erscheint im Dis-
play immer als Vorschlag die hdéchste Mikrowellen-
Leistung.

m  Wenn Sie die Geratetlr zwischendurch &ffnen, kann
das Kihlgeblase weiterlaufen.

Dauer abgelaufen

Ein Signal ertdnt.
Der Betrieb ist beendet.

Signal vorzeitig beenden:
Auf Taste ® tippen.

Hinweis: Nach dem Tippen auf die Taste ® erscheint
die Weckerfunktion, sie wird nach kurzer Zeit automa-
tisch ausgeblendet. Tippen Sie nochmals auf die

Taste ® und die Weckerfunktion wird sofort ausgeblen-
det.

Mit Taste on/off das Gerat ausschalten.

Dauer dndern
Das ist jederzeit moglich.

Mit dem Drehwahler die Dauer &ndern.
Der Betrieb lauft weiter.

Mikrowellen-Leistung dndern
Das ist jederzeit moglich.

Mit Pfeil < zur Mikrowellen-Leistung wechseln.
Mit dem Drehwahler die gewilnschte Mikrowellen-Leis-
tung einstellen.

Die Dauer bleibt unverandert.
Der Betrieb lauft weiter.

Hinweis: Sollte die eingestellte Dauer die maximale
Dauer fiir die Mikrowellen-Leistung 900W Uberschrei-
ten, wird sie automatisch reduziert. Der Betrieb lauft
nicht weiter. Mit Taste start/stop den Betrieb starten



[Q Wecker

Den Wecker kénnen Sie wie einen Klichenwecker
benutzen. Der Wecker lauft parallel zu anderen Einstel-
lungen. Sie kdnnen ihn jederzeit einstellen, auch wenn
das Geréat ausgeschaltet ist. Er hat ein eigenes Signal,
sodass Sie horen, ob der Wecker oder eine Dauer
abgelaufen ist.

Wecker einstellen

Maximal sind 24 Stunden einstellbar.
Je hdher der Wert, desto groBer die Zeitschritte.

1. Taste (® drlcken.
Der Wecker wird angezeigt.
2. Mit dem Drehwahler die Weckerzeit einstellen.

12:04
< Wecker: 15min 40s >

open start/stop

3. Mit Taste © starten.
Hinweis: Nach einigen Sekunden startet der Wecker
auch automatisch.
Die Weckerzeit |auft ab. Die Anzeige wechselt nach kur-
zer Zeit zurick. Es wird ein Weckersymbol und die
ablaufende Zeit in der Statuszeile angezeigt.

Wenn die Weckerzeit beendet ist, ertdnt ein Signal. Mit
der Taste ® kénnen Sie das Signal vorzeitig 16schen.

Hinweise

m Der Wecker bleibt im Display sichtbar, wenn das
Gerat ausgeschaltet ist.

m Lauft gerade eine Betriebsart, zum Anwéhlen des
Weckers auf Taste ® tippen. Die Weckerzeit wird fir
einige Zeit angezeigt und kann geandert werden.

Wecker andern

Um die Weckerzeit zu &ndern, tippen Sie auf die
Taste (®. Die Weckerzeit wird angezeigt und kann mit
dem Drehwahler geé&ndert werden.

Wecker abbrechen

Wenn Sie den Wecker abbrechen mochten, stellen Sie
die Weckerzeit wieder ganz zurlck. Nach Ubernahme
der Anderung leuchtet das Symbol nicht mehr.

Wecker de

Bd Programme

Mit den Programmen k&nnen Sie ganz einfach Speisen
zubereiten. Sie wahlen ein Programm und geben das
Gewicht |hrer Speise ein. Die optimale Einstellung Uber-
nimmt das Programm.

Programm einstellen
Beispiel: Programm “Brot auftauen”, 250 g Gewicht.

1. Taste on/off driicken.
Das Gerét ist betriebsbereit.
2. Taste menu driicken.
Die Betriebsarten werden eingeblendet.
3. Mit dem Drehwéhler “Programme” wéhlen.
4. Auf Pfeil > tippen.
Im Display erscheint das erste Programm.
5. Mit dem Drehwéahler das gewiinschte Programm ein-
stellen.

| 06min 06s
350g > >

Das gewtlinschte Programm ist ausgewahlt. Im Dis-
play erscheint ein Vorschlagswert fir das Gewicht.
6. Auf Pfeil > tippen.
Das Gewicht kann eingestellt werden.
7. Mit dem Drehwéhler das gewlinschte Gewicht ein-
stellen.

12:04 -/ 04min 48s
< Brot auftauen 25095 >

open start/stop

8. Auf Pfeil > tippen.
Es wird der Zubereitungshinweis angezeigt.

9. Mit Taste start/stop starten.
Das Geréat startet den Betrieb. Im Display lauft die
Dauer ab.

Hinweise

m Die Dauer wird von den Programmen berechnet.

m Bei manchen Gerichten erscheinen wahrend der
Zubereitung Hinweise im Display zum Wenden oder
Umrlhren. Folgen Sie den Hinweisen. Beim Offnen
der Geréatetlr halt der Betrieb an. Nach dem Schlie-
Ben der Gerétetlr den Betrieb erneut starten. Wenn
Sie das Gericht nicht wenden oder umrihren |auft
das Programm trotzdem normal weiter bis zum
Ende.
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Hinweise zu den Programmen

Stellen Sie die Lebensmittel in den kalten Garraum.

Nehmen Sie das Lebensmittel aus der Verpackung und
wiegen Sie es ab. Wenn Sie das genaue Gewicht nicht
eingeben kénnen, runden Sie es auf bzw. ab.

Verwenden Sie fur die Programme immer mikrowellen-
geeignetes Geschirr, z. B. aus Glas oder Keramik.
Beachten Sie dazu die Hinweise zum Geschirr in der
Programmtabelle.

Eine Tabelle mit geeigneten Lebensmitteln, dem jeweili-
gen Gewichtsbereich und dem erforderlichen Geschirr
finden Sie im Anschluss an die Hinweise.

Das Einstellen von Gewichten auBerhalb des Gewichts-
bereiches ist nicht moglich.

Bei vielen Gerichten hdéren Sie nach einiger Zeit ein Sig-
nal. Wenden Sie das Lebensmittel oder rihren Sie es
um.

Auftauen:

m Lebensmittel mdglichst flach und portionsgerecht
bei -18°C einfrieren und lagern.

m Das gefrorene Lebensmittel auf ein flaches Geschirr,
z. B. einen Glas- oder Porzellanteller legen.

m Nach dem Auftauen das Lebensmittel noch 15 bis
90 Minuten zum Temperaturausgleich nachtauen
lassen.

m Brot nur in der bendtigten Menge auftauen. Es wird
schnell altbacken.

m Beim Auftauen von Fleisch oder Gefliigel entsteht
Flissigkeit. Diese beim Wenden entfernen und in
keinem Fall weiterverwenden oder mit anderen
Lebensmitteln in Berihrung bringen.

m Bereits aufgetautes Hackfleisch nach dem Wenden
entfernen.

m  Ganzes Gefligel zuerst mit der Brustseite, Geflugel-
teile mit der Hautseite auf das Geschirr legen.

Gemiise:

m Frisches Gemdise: In gleich groBe Stlicke schneiden.
Pro 100 g einen Essloffel Wasser zugeben.

m Gefrorenes Gemise: Geeignet ist nur blanchiertes,
nicht vorgegartes Gemuse. TiefklihlgemUse mit Sah-
nesoBe ist ungeeignet. 1 bis 3 Essloffel Wasser
zugeben. Flr Spinat und Rotkohl kein Wasser zuge-
ben.

Kartoffeln:

m Salzkartoffeln: In gleich groBe Stlicke schneiden. Pro
100 g zwei Essloffel Wasser und etwas Salz zuge-
ben.

m Pellkartoffeln: Gleich dicke Kartoffeln verwenden.
Waschen und Schale einstechen. Kartoffeln noch
feucht in ein Geschirr ohne Wasser geben.

Reis:

m Keinen Natur- oder Kochbeutel-Reis verwenden.

m Die zwei- bis zweieinhalbfache Menge Wasser zum
Reis geben.

Ruhezeit

Einige Gerichte benbttigen nach Programmende noch
eine Ruhezeit im Garraum.

Gericht Ruhezeit

GemUse ca. 5 Minuten

Kartoffeln ~ ca. 5 Minuten. Vorher das entstandene Wasser abgie-
Ben

Reis 5 bis 10 Minuten

Programmtabelle
Programm Geeignete Lebensmittel Gewichtsbereichinkg  Geschirr
Auftauen
Brot™ Brot, ganz, rund oder langlich, Brot in Scheiben, Riihr-  0,20-1,50 kg Flaches, offenes Geschirr
kuchen, Hefekuchen, Obstkuchen, Kuchen ohne Gla- Garraumboden
sur, Sahne oder Gelantine
Fleisch* Braten, flache Fleischstiicke, Hackfleisch, Hahnchen, 0,20-2,00 kg Flaches, offenes Geschirr
Poularde, Ente Garraumboden
Fisch* ganzer Fisch, Fischfilet, Fischkotelett 0,10-1,00 kg Flaches, offenes Geschirr
Garraumboden
Garen
Frisches Gemuise™* Blumenkohl, Brokkoli, Karotten, Kohlrabi, Lauch, Pap-  0,15-1,00 kg geschlossenes Geschirr
rika, Zucchini Garraumboden
Gefrorenes Gemuse**  Blumenkahl, Brokkoli, Karotten, Kohlrabi, Rotkohl, 0,15-1,00 kg geschlossenes Geschirr
Spinat Garraumboden
Kartoffeln** Salzkartoffeln, Pellkartoffeln, Kartoffelstiicke gleich  0,20-1,00 kg geschlossenes Geschirr
groB Garraumboden
Reis** Reis, Langkornreis 0,05-0,30 kg Hohes, geschlossenes Geschirr
Garraumboden

*) Wendesignal beachten

**) Umrihrsignal beachten
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B Grundeinstellungen

Damit Sie lhr Gerat optimal und einfach bedienen kon-
nen, stehen lhnen verschiedene Einstellungen zur Verfi-
gung. Sie kénnen diese Einstellungen nach Bedarf
andern.

Einstellungen andern

1. Taste on/off drlicken.
Taste menu driicken.
Das Betriebsarten-Men( 6ffnet.
Mit dem Drehwéhler “Einstellungen” auswahlen.
Auf Pfeil > tippen.
Mit dem Drehwahler die Werte verandern.
Mit Pfeil > immer in die nachsten Einstellungen
wechseln und bei Bedarf andern.
7. Zum Speichern Taste menu dricken.
Im Display erscheint verwerfen oder speichern.
8. Mit den Touch-Feldern entsprechend auswéahlen.

N

o0 kW

Liste der Einstellungen

Sie finden in der Liste alle Grundeinstellungen und die
Anderungsmoglichkeiten dazu. Je nach Ausstattung
Ihres Gerates werden im Display nur die Einstellungen
angezeigt, die zu lhrem Gerat passen.

Sie konnen folgende Einstellungen &ndern:

Einstellung Auswahl

Sprache Sprachen einstellen
Uhrzeit Aktuelle Uhrzeit einstellen
Datum Aktuelles Datum einstellen
Signalton Kurze Dauer
Mittlere Dauer™
Lange Dauer
Tastenton Eingeschaltet
Ausgeschaltet™

(Tastenton bei on/off bleibt)

Einstellung tber 5 Stufen

Stufe 3*

Digital + Datum*

Digital

Aus

Ausgeschaltet™

Eingeschaltet (Display abgedunkelt zwi-
schen 22:00 und 6:00 Uhr)
Ausgeschaltet™

Eingeschaltet

(wird nur in den ersten 3 Minuten nach
einem Reset oder der ersten Inbetrieb-
nahme angezeigt)

Zurlicksetzen

Nicht zurticksetzen™

* Werkseinstellung (je nach Geratetyp konnen die Werkseinstellun-

Display Helligkeit

Uhranzeige

Nachtabdunkelung

Demo-Modus

Werkseinstellungen

gen abweichen)

Grundeinstellungen de

Hinweis: Anderungen der Einstellungen zur Sprache,
zum Tastenton und zur Displayhelligkeit sind sofort wirk-
sam. Alle anderen Einstellungen erst nach dem Spei-
chern.

Stromausfall

Die von |lhnen gesetzten Anderungen an den Einstellun-
gen bleiben auch nach einem Stromausfall erhalten.

Nur die Einstellungen zur ersten Inbetriebnahme mus-
sen Sie nach einem Stromausfall neu vornehmen.

Uhrzeit andern

Die Uhrzeit &ndern Sie in den Grundeinstellungen.
Beispiel: Uhrzeit &ndern von Sommer- auf Winterzeit.

Taste on/off driicken.

Taste menu drlcken.

Mit dem Drehwéhler “Einstellungen” auswéahlen.
Mit Pfeil > zur “Uhrzeit” tippen.

Mit dem Drehwéhler die Uhrzeit verandern.
Taste menu drlcken.

Im Display erscheint speichern oder verwerfen.

2B e
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de Reinigen

B Reinigen

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Gerat
lange schon und funktionsfahig. Wie Sie Ihr Gerat rich-
tig pflegen und reinigen, erklaren wir lhnen hier.

AWarnung

Verbrennungsgefahr!

Das Geréat wird sehr heiB. Nie die heiBen Garraum-
Innenflachen oder Heizelemente berihren. Das Gerat
immer abklhlen lassen. Kinder fernhalten.

AWarnung

Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag ver-
ursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreini-
ger verwenden.

AWarnung

Verletzungsgefahr!

Zerkratztes Glas der Geratetlir kann springen. Keinen
Glasschaber, scharfe oder scheuernde Reinigungsmit-
tel benutzen.

Hinweis: Unangenehme Gerlche, z. B. nach der Zube-
reitung von Fisch kénnen Sie ganz einfach beseitigen.
Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft in eine Tasse
Wasser. Immer einen Loffel in das Gefal3 geben, um
Siedeverzug zu vermeiden. Erhitzen Sie das Wasser flr
1 bis 2 Minuten mit maximaler Mikrowellen-Leistung.

Reinigungsmittel

Damit die unterschiedlichen Oberflachen nicht durch
falsche Reinigungsmittel beschadigt werden, beachten
Sie die Angaben in der Tabelle.

Verwenden Sie

m Kkeine scharfen oder scheuernden Reinigungmittel.

m keine Metall- oder Glasschaber zur Reinigung der
TUrscheiben.

m keine Metall- oder Glasschaber zur Reinigung der
TUrdichtung.

m keine harten Scheuerkissen und Putzschwamme.

m Kkeine stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel.

Waschen Sie neue Schwammticher vor Gebrauch
grundlich aus.

Bereich Reinigungsmittel

Geréatefront HeiBe Spiillauge: Mit einem Splillappen reini-
gen und einem weichen Tuch nachtrocknen.
Keinen Metall-oder Glasschaber zur Reinigung

verwenden.

Display Mit einem Microfasertuch oder einem leicht
angefeuchteten Tuch abwischen. Nicht nass
abwischen.

HeiBe Spillauge: Mit einem Spiillappen reini-
gen und einem weichen Tuch nachtrocknen.
Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiBflecken sofort
entfernen. Unter solchen Flecken kann sich
Korrosion bilden. Beim Kundendienst oder im
Fachhandel sind spezielle Edelstahlreiniger
erhaltlich.

Edelstahl
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Bereich Reinigungsmittel

Garraum aus Edel-  HeiBe Spiillauge oder Essigwasser: Mit einem

stahl Spullappen reinigen und einem weichen Tuch
nachtrocknen. Benutzen Sie kein Backofen-
spray und keine anderen aggressiven Backo-
fenreiniger oder Scheuermittel. Auch
Scheuerkissen, raue Schwamme und Topfrei-
niger sind ungeeignet. Diese Mittel verkratzen
die Oberflache. Innenflachen griindlich trock-
nen lassen.

Tirscheiben Glasreiniger: Mit einem Spillappen reinigen.
Keinen Glasschaber benutzen.

Tirdichtung HeiBe Spiillauge: Mit einem Splllappen reini-

Nicht entfernen! gen, nicht scheuern. Keinen Metall- oder Glas-

schaber zur Reinigung verwenden.



Storungen, was tun? de

T Einstellung.— "Fiir Sie in unserem Kochstudio

Stérungen, was tun? gotostot” auf Seite 19

Wenn eine Storung auftritt, liegt es oft nur an einer Klei- AWarnung

nigkeit. Bevor Sie den Kundendienst rufen, versuchen Stromschlaggefahr! _ o _

Sie bitte, mit Hilfe der Tabelle, die Stérung selbst zu UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein

beheben. von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf Repa-
raturen durchfiihren und beschadigte Anschlussleitun-

Tipp: Wenn einmal ein Gericht nicht optimal gelingt, gen austauschen. Ist das Gerat defekt, Netzstecker

sehen Sie im folgenden Kapitel nach. Dort finden Sie ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschal-

viele Tipps und Hinweise zur optimalen ten. Kundendienst rufen.

Storungstabelle
Stdrung Magliche Ursache

Abhilfe / Hinweise

Gerat funktioniert nicht, keine Stecker ist nicht eingesteckt
Anzeige im Display Stromausfall

Sicherung defekt

Fehlbedienung
Gerét lasst sich nicht starten Gerétetir ist nicht ganz geschlossen
Gerét heizt nicht auf. Geréte ist im Demo-Modus
Im Display wird das Wort “Demo”
angezeigt.

Garraumbeleuchtung funktioniert Garraumbeleuchtung defekt
nicht

Fehlermeldung "Exxx

nx

* Besonderheiten:
Fehlermeldung “E0532”: Geratetlir 6ffnen und wieder schlieBen.

Gerdt am Stromnetz anschlieBen
Priifen, ob andere Kiichengerate funktionieren

Im Sicherungskasten priifen, ob die Sicherung fur das
Geréat in Ordnung ist

Sicherung fur das Gerdt im Sicherungskasten aus-
schalten und nach ca. 60 Sekunden wieder einschal-
ten

Gerdtetir schlieBen

Demo-Modus in den Grundeinstellungen deaktivieren.
Dazu das Gerat kurz vom Netz trennen (Haussiche-
rung oder den Schutzschalter im Sicherungskasten
ausschalten). AnschlieBend den Demo-Modus inner-
halb von 3 Minuten in den Grundeinstellungen deakti-
vieren.

Kundendienst rufen

Bei einer Fehlermeldung das Gerét aus- und wieder
einschalten; erlischt die Anzeige, war es ein einmali-
ges Problem. Tritt der Fehler wiederholt auf oder
bleibt die Anzeige bestehen, bitte den Kundendienst
kontaktieren und Fehlercode dbermitteln.

Fehlermeldung “E6501”; Gerat ausschalten. 10 Minuten warten. Gerat wieder einschalten.
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de Kundendienst

Kundendienst Technische Daten
%

Stromversorgung

Wenn |hr Gerét repariert werden muss, ist unser Kun- Max. Gesamt-Anschlusswert

dendienst fUr Sie da. Wir finden immer eine passende

Lésung, auch um unnétige Besuche des Kundendienst- Mikrowellen-Leistung

personals zu vermeiden. Mikrowellen-Frequenz
Absicherung

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die vollstdndige Erzeugnis- Abmessung (H/B/T)

nummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer (FD-Nr.) an, - Gerit

damit wir Sie qualifiziert betreuen kénnen. Das Typen-
schild mit den Nummern finden Sie, wenn Sie die Gera-
tetlr &ffnen.

Wenn |hr Gerat mit Dampf ausgestattet ist, finden Sie VDE-gepriift
das Typenschild rechts hinter der Blende. CEZeichen

- Garraum

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Damit Sie bei Bedarf nicht lange suchen mussen, kon-
nen Sie hier die Daten Ihres Gerates und die Telefon-
nummer des Kundendienstes eintragen.

E-Nr. FD-Nr.

Kundendienst =&

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendienstper-
sonals im Falle einer Fehlbedienung auch wéhrend der
Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander flr den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kun-
dendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 522

D 089 21 751 751

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefihrt wird, die mit den Origi-
nal-Ersatzteilen flr lhr Geréat ausgertistet sind.

Dieses Gerét entspricht der Norm EN 55011 bzw.
CISPR 11. Es ist ein Produkt der Gruppe 2, Klasse B.

Gruppe 2 bedeutet, dass Mikrowellen zum Zweck der
Erwarmung von Lebensmitteln erzeugt werden. Klasse
B besagt, dass das Gerat fir die private Haushaltsum-
gebung geeignet ist.

18

220-240V, 50/60 Hz
1220 W

900 W (IEC 60705)
2450 MHz

10A

382 x594 x 318 mm
220x 350 x 270 mm
ja
ja



ElFir Sie in unserem
Kochstudio getestet

Hier finden Sie eine Auswahl an Gerichten und die opti-
malen Einstellungen dazu. Wir zeigen lhnen, welche
Mikrowellen-Leistung fir Ihr Gericht am besten geeignet
ist. Sie bekommen Tipps zum Geschirr und zur Zuberei-
tung.

Hinweise

m Die Tabellenwerte gelten immer fir den kalten und
leeren Garraum. Entfernen Sie vor der Benutzung
nicht bendtigtes Geschirr aus dem Garraum.

m Die Zeitangaben in den Tabellen sind Richtwerte. Sie
sind von Qualitdt und Beschaffenheit der Lebensmit-
tel abhangig.

m Benutzen Sie immer Topflappen, wenn Sie heies
Geschirr aus dem Garraum nehmen.

AWarnung

Verbrithungsgefahr!

Beim Herausziehen des Geschirrs kann heiBe Fllssig-
keit Uberschwappen. Das Geschirr vorsichtig aus dem
Garraum herausziehen.

In den folgenden Tabellen finden Sie viele Moglichkei-
ten und Einstellwerte zur Mikrowelle.

Fidr Sie in unserem Kochstudio getestet de

Die Zeitangaben in den Tabellen sind Richtwerte, Sie
sind abhangig vom Geschirr, von der Qualitat, Tempera-
tur und Beschaffenheit der Lebensmittel.

In den Tabellen sind haufig Zeitbereiche angegeben.
Stellen Sie zuerst die kirzere Zeit ein und verlangern
Sie, wenn es erforderlich ist.

Es kann sein, dass Sie andere Mengen haben, als in
den Tabellen angegeben. Fur den Mikrowellenbetrieb
gibt es eine Faustregel: Doppelte Menge - fast doppelte
Dauer, halbe Menge - halbe Dauer.

Sie kdnnen das Geschirr in die Mitte auf den Garraum-
boden stellen. Die Mikrowellen kénnen so die Speisen
von allen Seiten erreichen.

Auftauen

Geben Sie die gefrorenen Lebensmittel in einem offe-
nen Gefal auf den Garraumboden.

Die Speisen zwischendurch 1-2 Mal wenden oder
umrihren. GroBe Stiicke sollten Sie mehrmals wenden.
Entfernen Sie beim Wenden die entstandene Auftau-
Flissigkeit.

Lassen Sie das Aufgetaute noch 10 - 60 Minuten bei
Raumtemperatur ruhen, damit sich die Temperatur aus-
gleicht. Bei Geflugel kdnnen Sie dann die Innereien her-
ausnehmen.

Hinweis: Stellen Sie das Geschirr auf den Garraumbo-
den.

Gewicht Hinweis

Gericht

Mikrowellen-Leistung in Watt,
Dauer in Minuten

Fleisch im Ganzen vom Rind, Schwein, Kalb 800 g 180 W, 15 Min. + 90 W, 15-25 Min.  mehrmals wenden
(mit und ohne Knochen) 1000 g 180 W, 20 Min. + 90 W, 20-30 Min.
1500 ¢ 180 W, 25 Min.+ 90 W, 25-30 Min.
Fleisch in Stiicken oder Scheiben vom Rind, 200 g 180 W, 5-8 Min. + 90 W, 5-10 Min.  beim Wenden die Fleischteile voneinander
Schwein, Kalb 500 180 W, 8-11 Min. + 90 W, trennen
10-15 Min.
800 ¢ 180 W, 10 Min. + 90 W, 10-15 Min.
Hackfleisch, gemischt 200¢g 90 W, 10-15 Min. maglichst flach einfrieren;
500 180'W. 5 Min. + 90 W, 10-15 Min. zvvisr;hendurch mehrmgls wenden und
- - bereits aufgetautes Fleisch entfernen
1000 ¢ 180 W, 15 Min. + 90 W, 20-25 Min.
Geflligel oder Geflugelteile 600g 180 W, 8 Min. + 90 W, 10-15 Min.  zwischendurch wenden;
1200 g 180 W, 15 Min. + 90 W, 20-25 Min. Auftauflissigkeit entfernen
Fischfilet, Fischkotelett oder -scheiben 400¢ 180 W, 5 Min. + 90 W, 10-15 Min.  aufgetaute Teile voneinander trennen
Fisch im Ganzen 300g 180 W, 3 Min. + 90 W, 10-15 Min.  zwischendurch wenden
600 g 180 W, 8 Min. + 90 W, 15-20 Min.
Gemiise, z. B. Erbsen 300g 180 W, 10-15 Min. zwischendurch vorsichtig umrihren
Obst, z. B. Himbeeren 3004 180 W, 6-9 Min. zwischendurch vorsichtig umrtihren und auf-
500 180 W, 8 Min. + 90 W, 5-10 Min, getaute Teile voneinander trennen
Butter, antauen 125¢ 180 W, 1 Min. + 90 W, 1-2 Min. Verpackung vollstandig entfernen
25049 180 W, 1 Min. + 90 W, 2-4 Min.
Brot im Ganzen 5004 180 W, 8 Min. + 90 W, 5-10 Min. zwischendurch wenden
1000 g 180 W, 12 Min. + 90 W, 10-20 Min.
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de Far Sie in unserem Kochstudio getestet

Gericht Gewicht Mikrowellen-Leistung in Watt, Hinweis
Dauer in Minuten
Kuchen, trocken, z. B. Riihrkuchen 5004 90 W, 10-15 Min. Kuchenstiicke voneinander trennen;
7504 180'W. 5 Min. + 90 W. 10-15 Min nur fir Kuchen ohne Glasur, Sahne oder
' ' ’ " Creme
Kuchen, saftig, z. B. Obstkuchen, Quarkku- 500 g 180 W, 5 Min. + 90 W, 15-20 Min. nur fir Kuchen ohne Glasur, Sahne oder Gela-
chen 7504 180 W, 7 Min. + 90 W, 1520 Min. ~ tin€
Auftauen und Erhitzen oder Garen Decken Sie die Speisen immer zu. Wenn Sie keinen
tiefgefrorener Speisen passenden Deckel fir Inr Geschirr haben, nehmen Sie

einen Teller oder Mikrowellen-Spezialfolie.

Die Speisen sollten Sie zwischendurch 2 - 3 mal umrth-
ren bzw. wenden.

Nehmen Sie Fertiggerichte aus der Verpackung. Im
mikrowellengeeigneten Geschirr erwarmen sie sich
schneller und gleichmaBiger. Verschiedene Speisen-

komponenten kénnen sich unterschiedlich schnell Lassen Sie die Gerichte nach dem Erhitzen noch
erwarmen. 2 bis 5 Minuten zum Temperaturausgleich ruhen.
Flache Speisen garen schneller als hohe. Verteilen Sie Der Eigengeschmack der Speisen bleibt weitgehend
die Speisen daher mdglichst flach im Geschirr. Lebens- erhalten. Deshalb kbnnen Sie mit Salz und Gewdrzen
mittel sollten Sie nicht Ubereinander schichten. sparsam umgehen.
Hinweis: Stellen Sie das Geschirr auf den Garraumbo-
den.
Gericht Gewicht Mikrowellen-Leistung in Watt, Hinweis
Dauer in Minuten

Mend, Tellergericht, Fertiggericht 300-400g 600 W, 8-13 Min. abgedeckt

(2-3 Komponenten)

Suppe 400 ¢ 600 W, 8-12 Min. geschlossenes Geschirr

Eintopfe 500¢ 600 W, 10-15 Min. geschlossenes Geschirr

Fleischscheiben oder -stlicke in SoBe, z.B. 500 g 600 W, 10-15 Min. geschlossenes Geschirr

Gulasch

Fisch, z. B. Filetstiicke 400¢g 600 W, 10-15 Min. abgedeckt

Auflaufe, z. B. Lasagne, Cannelloni 450 g 600 W, 10-15 Min. offenes Geschirr

Beilagen, z. B. Reis, Nudeln 250¢ 600 W, 3-7 Min. geschlossenes Geschirr, Fliissigkeit zugeben

500¢ 600 W, 8-12 Min.
Gemuise, z. B. Erbsen, Brokkoli, MGhren 300¢g 600 W, 7-11 Min. geschlossenes Geschirr, 1 EL Wasser zuge-
600 600 W, 14-17 Min. ben

Rahmspinat 450 g 600 W, 10-15 Min. ohne Zugabe von Wasser garen
Erhitzen

AWarnung
Verbriihungsgefahr!

Beim Erhitzen von Flissigkeiten kann es zu Siedever-
zug kommen. Das heiBt, die Siedetemperatur wird
erreicht, ohne dass die typischen Dampfblasen aufstei-
gen. Schon bei geringer Erschitterung des GeféaBes
kann die heiBe Flissigkeit plétzlich heftig Gberkochen
und verspritzen. Beim Erhitzen immer einen Loffel mit in
das GefaB geben. So wird der Siedeverzug vermieden.

Achtung!

Funkenbildung: Metall, z. B. der Loffel im Glas, muss
mindestens 2 cm von den Garraumwanden und der
Tudrinnenseite entfernt sein. Funken kénnen das innere
Targlas zerstoren.
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Hinweise

m Nehmen Sie Fertiggerichte aus der Verpackung. Im
mikrowellengeeigneten Geschirr erwarmen sie sich
schneller und gleichméaBiger. Verschiedene Speisen-
komponenten kénnen sich unterschiedlich schnell
erwarmen.

m Decken Sie die Speisen immer zu. Wenn Sie keinen
passenden Deckel fir ihr Geschirr haben, nehmen
Sie einen Teller oder Mikrowellen-Spezialfolie.

Gericht Mikrowellen-Leistung in Watt,

Fidr Sie in unserem Kochstudio getestet de

m Die Speisen sollten Sie zwischendurch mehrmals
umrihren bzw. wenden. Kontrollieren Sie die Tempe-
ratur.

m Lassen Sie die Gerichte nach dem Erhitzen noch
2 bis 5 Minuten zum Temperaturausgleich ruhen.

m Benutzen Sie immer Topfhandschuhe bzw. Topflap-
pen, wenn Sie das Geschirr herausnehmen.

Hinweis: Stellen Sie das Geschirr auf den Garraumbo-
den.

Hinweis

Dauer in Minuten

Ment, Tellergericht, Fertiggericht
(2-3 Komponenten)

600 W, 5-8 Min.

Getranke 125 ml 900 W, 2-1 Min. immer einen Loffel ins Gefal geben, alkoholi-
200 ml 900 W. 12 Min sche Getrdnke nicht tiberhitzen; zwischen-
: o durch kontrollieren
500 ml 900 W, 3-4 Min.
Babykost, z. B. Milchfldschchen 50 ml 360 W, ca. 2 Min. Fldschchen ohne Sauger oder Deckel, nach
100 ml 360 W. 76-1 Min dem Erhitzen gut schiitteln oder umrihren;
A = unbedingt Temperatur kontrollieren
200 ml 360 W, 1-2 Min.
Suppe, 1 Tasse alr’bg 600 W, 1-2 Min.
Suppe, 2 Tassen al7bg 600 W, 2-3 Min.
Fleisch in SoBe 5004 600 W, 7-10 Min.
Eintopf 400g 600 W, 5-7 Min.
800 g 600 W, 7-8 Min.
Gemduse, 1 Portion 150 ¢ 600 W, 2-3 Min.
Gemdse, 2 Portionen 3004 600 W, 3-5 Min.
Garen m Der Eigengeschmack der Speisen bleibt weitgehend
erhalten. Deshalb kdnnen Sie mit Salz und Gewdr-
Hinweise zen sparsam umgehen.

m Flache Speisen garen schneller als hohe. Verteilen
Sie die Speisen daher moglichst flach im Geschirr.
Lebensmittel sollten Sie nicht Ubereinander schich-
ten.

m Garen Sie die Speisen im geschlossenen Geschirr.
Wenn Sie keinen passenden Deckel fir Ihr Geschirr
haben, nehmen Sie einen Teller oder Mikrowellen-
Spezialfolie.

Gericht Mikrowellen-Leistung in Watt,

m Lassen Sie die Gerichte nach dem Garen noch 2 bis
5 Minuten zum Temperaturausgleich ruhen.

m Benutzen Sie immer Topfhandschuhe bzw. Topflap-
pen, wenn Sie das Geschirr herausnehmen.

Hinweis: Stellen Sie das Geschirr auf den Garraumbo-
den.

Hinweis

Dauer in Minuten

Ganzes Hahnchen, frisch, ohne Innereien 1200 g 600 W, 25-30 Min. nach der Hélfte der Zeit wenden
Fischfilet, frisch 400¢g 600 W, 7-12 Min.
Gemiise, frisch 250¢ 600 W, 6-10 Min. Gemiise in gleich groBe Stiicke schneiden;
500 g 600 W. 10-15 Min je 100 g Gemdise 1-2 EL Wasser zugeben;
' ' zwischendurch umriihren
Kartoffeln 2504 600 W, 8-10 Min. Kartoffeln in gleich groBe Stlicke schneiden;
500 600 W. 10-15 Min je 100 g 1 EL Wasser zugeben;
: = zwischendurch umriihren
750 g 600 W, 15-22 Min.
Reis 125¢ 600 W, 4-6 Min. + doppelte Menge Flussigkeit zugeben

180 W, 12-15 Min.

250 ¢ 600 W, 6-8 Min. +
180 W, 15-18 Min.

21



de Prifgerichte

Gericht

Mikrowellen-Leistung in Watt,

Hinweis

Dauer in Minuten

StiBspeisen, z. B. Pudding (Instant) 500 ml 600 W, 6-8 Min. Pudding zwischendurch mit dem Schneebe-
sen 2-3 mal gut umrihren

Obst, Kompott 500¢g 600 W, 9-12 Min. zwischendurch umrihren

Popcorn fir die Mikrowelle 100 g 600 W, 3-4 Min. Popcorntiite immer auf die Glasschale legen;

Tipps zur Mikrowelle

Sie finden fur die vorbereitete Speisenmenge keine Einstellangabe..

Die Speise ist zu trocken geworden.

Die Speise ist nach Ablauf der Zeit noch nicht aufgetaut, hei3 oder
gar.

Nach Ablauf der Garzeit ist die Speise am Rand tiberhitzt, in der Mitte
aber noch nicht fertig.

Nach dem Auftauen ist das Gefliigel oder Fleisch auBen angegart, in
der Mitte aber noch nicht aufgetaut.

Prifgerichte

Qualitat und Funktion von Mikrowellengeraten werden
von Prifinstituten anhand dieser Gerichte gepriift.

Garen mit Mikrowelle Solo

Gericht

Mikrowellen-Leistung in Watt, Dauer in Minuten

Herstellerangaben beachten

Verlangern oder verkiirzen Sie die Garzeit nach folgender Faustregel: dop-
pelte Menge = fast doppelte Zeit, halbe Menge = halbe Zeit

Stellen Sie beim ndchsten Mal eine kirzere Garzeit ein oder wahlen Sie eine
niedrigere Mikrowellen-Leistung. Decken Sie die Speise ab und geben Sie
mehr Flissigkeit dazu.

Stellen Sie eine langere Zeit ein. GroBere Mengen und hohere Speisen brau-
chen l&nger.

Ruhren Sie zwischendurch um und wahlen Sie beim nachsten Mal eine niedri-
gere Leistung und eine langere Dauer.

Wahlen Sie beim nachsten Mal eine kleinere Mikrowellen-Leistung. Wenden
Sie groBe Mengen an Geflligel oder Fleisch mehrmals.

Nach Norm EN 60705, IEC 60705 bzw. DIN 44547
und EN 60350 (2009)

Hinweis

Eiermilch, 1000 g
Biskuit, 475 ¢
Hackbraten, 900 g

600 W, 7-9 Min.
600 W, 25-30 Min.

Auftauen mit Mikrowelle Solo

Gericht

600 W, 11-12 Min. + 180 W, 8-10 Min.

Mikrowellen-Leistung in Watt, Dauer in Minuten

Pyrexform
Pyrexform, @ 22 cm.
Pyrexform-Kastenform, 28 cm lang

Hinweis

Fleisch, 500 g Programm “Fleisch”, 500 g
oder

180 W, 8Min. + 90 W 7-10 Min.
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nl Gebruik volgens de voorschriften

B Gebruik volgens de
voorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door. Alleen dan kunt u uw apparaat goed en
veilig bedienen. Bewaar de
gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om
door te geven aan een volgende eigenaar.

Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw.
Neem het speciale installatievoorschrift in
acht.

Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet
aansluiten in geval van transportschade.

Alleen een daartoe bevoegd vakman mag
apparaten zonder stekker aansluiten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting maakt
U geen aanspraak op garantie.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en drank. Zorg ervoor
dat het apparaat onder toezicht gebruikt
wordt. Het toestel alleen gebruiken in gesloten
ruimtes.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik tot op
hoogten van maximaal 4.000 meter boven
zeeniveau.

Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of personen die gebrek aan kennis of ervaring
hebben, wanneer zij onder toezicht staan van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of geleerd hebben het op een
veilige manier te gebruiken en zich bewust zijn
van de risico's die het gebruik van het toestel
met zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van het toestel
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij zij 15 aar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de
aansluitkabel.

Toebehoren altijd op de juiste manier in de
binnenruimte leggen.
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Belangrijke
veiligheidsvoorschriften

Algemeen

/\ Waarschuwing

Risico van brand!

Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte
worden bewaard kunnen vlam vatten. Bewaar
geen brandbare voorwerpen in de
binnenruimte. Open nooit de deur wanneer er
sprake is van rookontwikkeling in het
apparaat. Het toestel uitschakelen en de
stekker uit het stopcontact halen of de
zekering in de meterkast uitschakelen.

/\ Waarschuwing

Risico van verbranding!

s Toebehoren of vormen worden zeer heet.
Neem hete toebehoren en vormen altijd met
behulp van een pannenlap uit de
binnenruimte.

» Alcoholdampen kunnen in de binnenruimte
vlam vatten. Nooit gerechten klaarmaken
die een hoog percentage alcohol bevatten.
Alleen kleine hoeveelheden drank met een
hoog alcoholpercentage gebruiken. De
deur van het toestel voorzichtig openen.

/\ Waarschuwing

Kans op verbranding!

= Tijdens het gebruik worden de
toegankelijke onderdelen heet. De hete
onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor dat
er geen kinderen in de buurt zijn.

= Bij het openen van de apparaatdeur kan
hete stoom vrijlkomen. De deur van het
toestel voorzichtig openen. Zorg ervoor dat
er geen kinderen in de buurt zijn.

= Door water in de hete binnnruimte kan hete
waterdamp ontstaan. Nooit water in de hete
binnenruimte gieten.

/\ Waarschuwing

Risico van letsel!

= Wanneer er krassen op het glas van de
apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen
schraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen gebruiken.

= Bij het openen en sluiten van de
apparaatdeur bewegen de scharnieren zich
en kunnen ze klem komen te zitten. Kom
niet met uw handen bij de scharnieren.



/\ Waarschuwing

Kans op een elektrische schok!

= Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.
Reparaties en de vervanging van
beschadigde aansluitleidingen mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door technici
die zijn geinstrueerd door de
klantenservice. Is het apparaat defect, haal
dan de stekker uit het stopcontact of
schakel de zekering in de meterkast uit.
Contact opnemen met de klantenservice.

s De kabelisolatie van hete toestelonderdelen
kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit
aansluitkabels van elektrische toestellen in
contact komen met hete onderdelen van
het apparaat.

= Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

= Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

/\ Waarschuwing

Gevaar door magnetisme!

In het bedieningspaneel of de
bedieningselementen bevinden zich
permanente magneten. Deze kunnen
elektronische implantaten, zoals pacemakers,
of insulinepompen beinvioeden. Dragers van
elektronische implantaten dienen een afstand
van minstens 10 cm tot het bedieningspaneel
aan te houden.

Magnetron

/\ Waarschuwing

Risico van brand!

s Het is gevaarlijk wanneer het toestel niet
volgens de voorschriften wordt gebruikt en
er kan schade ontstaan.

Het is niet toegestaan om gerechten of
kleding te drogen of pantoffels, warmte- of
graankussens, sponzen, vochtige
schoonmaakdoekjes en dergelijke te
verwarmen.

Verwarmde pantoffels, warmte- of
graankussens kunnen bijvoorbeeld ook na
uren nog vlam vatten. Gebruik het apparaat
uitsluitend voor het bereiden van gerechten
en drank.

Belangrijke veiligheidsvoorschriften nl

= Levensmiddelen kunnen vlam vatten. Nooit
levensmiddelen opwarmen in verpakkingen
die bestemd zijn om ze warm te houden.
Levensmiddelen nooit zonder toezicht
verwarmen in voorwerpen van kunststof,
papier of ander brandbaar materiaal.
Bij de magnetron nooit een te groot
vermogen of te lange tijdsduur instellen.
Houd u aan de opgaven in deze
gebruiksaanwijzing.
Nooit levensmiddelen drogen met de
magnetron.
Nooit levensmiddelen met weinig water,
zoals bijv. brood, met een te hoog
magnetronvermogen of te lange -tijd
ontdooien of verwarmen.

= Spijsolie kan vlam vatten. Warm nooit
uitsluitend spijsolie op met de magnetron.

/\ Waarschuwing

Kans op explosie!

Vloeistof of andere voedingsmiddelen in dicht
afgesloten vormen kunnen exploderen. Nooit
vloeistof of andere voedingsmiddelen verhitten
in dicht afgesloten vormen.

/\ Waarschuwing

Risico van verbranding!

s Levensmiddelen met een vaste schil of pel
kunnen tijdens, maar ook nog na het
opwarmen, exploderen. Nooit eieren koken
in de schil of hardgekookte eieren
opwarmen. Nooit schaal- en kreeftachtige
dieren koken. Bij spiegeleieren of eieren in
een glas dient u eerst de dooier door te
prikken. Bij levensmiddelen met een vaste
schil of pel, bijv. appels, tomaten,
aardappelen en worstjes, kan de schil
knappen. Prik voor het opwarmen gaatjes in
de schil of pel.

= De warmte wordt niet gelijkmatig verdeeld
in de babyvoeding. Warm nooit
babyvoeding op in gesloten vormen.
Verwijder altijd het deksel of de speen. Na
het verwarmen goed roeren of schudden.
Controleer de temperatuur voordat u het
kind de voeding geeft.

= Verhitte gerechten geven warmte af. De
vormen kunnen heel heet worden. Neem
vormen en toebehoren altijd met behulp
van een pannenlap uit de binnenruimte.

s De verpakking van luchtdicht verpakte
levensmiddelen kan barsten. Houd u altijd
aan de opgaven op de verpakking. Neem
gerechten altijd met een pannenlap uit de
binnenruimte.
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nl Belangrijke veiligheidsvoorschriften

= Tijdens het gebruik worden de
toegankelijke onderdelen heet. De hete
onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor dat
er geen kinderen in de buurt zijn.

s Het is gevaarlijk om het apparaat niet
volgens de voorschriften te gebruiken.
Het drogen van gerechten of kleding, het
verwarmen van pantoffels, pitten- of
graankussens, sponzen, vochtige
schoonmaakdoekjes e.d. is niet toegestaan.
Voorwerpen zoals oververhitte pantoffels,
pitten- of graankussen, sponzen, vochtige
schoonmaakdoekjes e.d. kunnen
verbranding tot gevolg hebben

/\ Waarschuwing

Risico van verbranding!

= Bij het verwarmen van vloeistof kan er
kookvertraging ontstaan. Dit houdt in dat de
kooktemperatuur wordt bereikt zonder dat
er bellen ontstaan. Al bij een kleine trilling
van de vorm kan de hete vloeistof dan
plotseling hevig overkoken en opspatten.
Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen
altijd een lepel in de vorm staat. Zo wordt
kookvertraging voorkomen.

/\ Waarschuwing

Risico van letsel!

= Ongeschikte vormen kunnen barsten.
Vormen van porselein en keramiek kunnen
kleine gaatjes hebben in de handgrepen en
deksels. Achter deze gaatjes bevindt zich
een lege ruimte. Als er vocht in deze ruimte
komt, kan dit barsten veroorzaken in de
vormen. Alleen vormen gebruiken die
geschikt zijn voor de magnetron.

» Bij uitsluitend gebruik van de
magnetronfunctie kunnen vormen van
metaal leiden tot het ontstaan van vonken.
Het apparaat raakt dan beschadigd. Bij
uitsluitend gebruik van de magnetronfunctie
zijn metalen vormen niet toegestaan.
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AWaarschuwing

Kans op een elektrische schok!

Het apparaat werkt met hoogspanning. Nooit
de behuizing verwijderen.

/\ Waarschuwing

Ernstig gezondheidsrisico!

= Wanneer het apparaat verkeerd wordt
gereinigd kan het oppervlak worden
beschadigd. Er kan energie van de
microgolven naar buiten komen. Het
apparaat regelmatig schoonmaken en
resten van voedingsmiddelen direct
verwijderen. Zorg ervoor dat de
binnenruimte, deurdichting, deur en
deuraanslag altijd schoon zijn.
—> "Reinigen" op pagina 36

= Wanneer de deur van de binnenruimte of
de deurdichting beschadigd is, kan er
microgolfenergie vrijkomen. Het toestel
nooit gebruiken wanneer de deur van de
binnenruimte of deurdichting beschadigd is.
Contact opnemen met de klantenservice.

= Bij toestellen waarvan de afdekking van de
behuizing niet is afgedekt komt
microgolfenergie vrij. De afdekking van de
behuizing nooit verwijderen. Neem voor
onderhouds- of reparatiewerkzaamheden
contact op met de klantendienst.



Oorzaken van schade nl

B Oorzaken van schade EYMilieubescherming

Attentie! Milieuvriendelijk afvoeren
m Ontstaan van vonken: metalen voorwerpen, zoals
een lepel in een glas, moeten minstens 2 cm van de

wanden van de binnenruimte en de binnenkant van E Dit apparaat is gekenmerkt in

Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

de deur verwijderd zijn. Vonken kunnen de overeenstemming met de Europese richtlijn
binnenste deurruit aantasten. 2012/19/EU betreffende afgedankte

m  Aluminium schalen: geen aluminium schalen in het mmmm clekirische en elektronische apparatuur (waste
apparaat plaatsen. Wanneer er vonken ontstaan, electrical and electronic equipment - WEEE).
raakt het apparaat beschadigd. De richtlijn geeft het kader aan voor de in de

m  Gebruik van de magnetron zonder etenswaar: EU geldige terugneming en verwerking van
wanneer het apparaat wordt gebruikt zonder dat er oude apparaten.

etenswaar in staat, leidt dit tot overbelasting. Nooit
de magnetron starten als er geen etenswaar in de
binnenruimte staat. Alleen een korte serviestest

vormt hierop een uitzondering. — "De magnetron”

op pagina 31
L N\
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m Blijft er gedurende langere tijd vocht in de
binnenruimte, dan kan dit leiden tot corrosie. De
binnenruimte na gebruik laten drogen. Bewaar
gedurende langere tijd geen levensmiddelen in de
gesloten binnenruimte. Bewaar geen gerechten in
de binnenruimte.

m Sterk vervuilde dichting: wanneer de dichting sterk
vervuild is, sluit de apparaatdeur niet goed meer. De
aangrenzende voorzijden van meubels kunnen dan
beschadigd raken. Zorg ervoor dat de dichting altijd
schoon is. — "Reinigen" op pagina 36

m Popcorn uit de magnetron: stel nooit een te hoog
magnetronvermogen in. Maximaal 600 watt
gebruiken. Leg de popcornzak altijd op een glazen
bord. Door overbelasting kan de deurruit barsten.
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nl Het apparaat leren kennen

S Het apparaat leren kennen

In dit hoofdstuk geven we u uitleg over de indicaties en
bedieningselementen. Daarnaast leert u verschillende
functies van uw apparaat kennen.

Aanwijzing: Afhankelijk van het apparaattype zijn kleur-
en detailafwijkingen mogelijk.

Bedieningspaneel

Via het bedieningspaneel stelt u met behulp van
toetsen, touch-velden en een draaiknop de
verschillende functies van uw apparaat in.Het display
geeft de actuele instellingen weer.

Als het apparaat ingeschakeld is, toont het overzicht het
bedieningspaneel met een gekozen functie.

01min 00s >

® open start/stop

\/

Toetsen
De toetsen links en rechts van de draaiknop
hebben een drukpunt. Druk op de toets om deze
in werking te stellen.
Draaiknop
U kunt de draaiknop naar rechts of naar links
draaien.
Display
Op het display ziet u de actuele instelwaarden,
keuzemogelijkheden en aanwijzingen.
Touch-velden
Onder de touch-velden links < en rechts > van het
display liggen sensoren. Tip op de juiste pijl om
de functie te kiezen.

2

g

Bedieningselementen

De afzonderlijke bedieningselementen zijn afgestemd
op de verschillende functies van uw apparaat. Zo kunt u
het apparaat eenvoudig en direct instellen.

Toetsen en touch-velden

De betekenis van de verschillende toetsen en touch-
velden wordt hier kort uitgelegd.

Toetsen Betekenis

on/off Apparaat in- en uitschakelen

menu Menu Functiekeuze-menu openen
[i] Informatie Aanwijzingen laten weergeven
C) Tijdfunctie Kookwekker instellen
open Deur opent auto-  Apparaatdeur openen

matisch
start/stop Werking starten of stoppen
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Touch-velden

< Veld links van het  Navigatie naar links
display

> Veld rechts van Navigatie naar rechts
het display

Draaiknop

Met de draaiknop wijzigt u de functies en de
instelwaarden die op het display zijn weergegeven,

Bij de meeste keuzelijsten, bijv. programma's, begint na
het laatste punt het eerste weer.

Bij enkele keuzelijsten, bijv. tijldsduur, moet u de
draaiknop weer terugdraaien wanneer de minimale of
maximale waarde bereikt is.

Display

Het display is zo gestructureerd dat u de opgaven met
één blik kunt aflezen.

De waarde die u kunt instellen staat in focus. Hij wordt
in het wit weergegeven tegen een donkere achtergrond.

Statusregel

De statusregel bevindt zich boven in het display. Hier
worden de tijd, de wekkertijd en de duur van het
programma weergegeven.

Voortgangslijn

Aan de hand van de voortgangslijn ziet u hoever bijv.
de tijdsduur afgelopen is. De rechte lijn onder de
instelwaarden wordt tijdens de voortgang van links naar
rechts gevuld.



Functiekeuze-menu

Het menu is onderverdeeld in verschillende functies. Zo
kunt u snel naar de gewenste functie gaan.

Naargelang het apparaattype zijn er veel verschillende
functies.

Functie Gebruik

Magnetron Magnetronvermogen kiezen

Programma’s Automatische programma's
Heel eenvoudig gekozen gerech-
ten bereiden.

Instellingen U kunt de basisinstellingen van

—> "Basisinstellingen” uw apparaat aanpassen aan uw

op pagina 35 gewoontes.

Meer informatie

In de meeste gevallen biedt het apparaat u
aanwijzingen en meer informatie over de zojuist
uitgevoerde actie.Druk hiervoor op de toets [il.De
aanwijzing wordt enkele seconden weergegeven. Bij
langere aanwijzingen bladert u met de draaiknop tot het
einde.

Vele aanwijzingen verschijnen automatisch, bijv. ter
bevestiging, als oproep of waarschuwing.

De aanwijzing kan worden verwijderd door opnieuw op
de toets [i] te drukken.

Functies voor de binnenruimte

Functies voor de binnenruimte vergemakkelijken het
gebruik van uw apparaat. Zo wordt bijv. de
binnenruimte volledig verlicht en een koelventilator
beschermt het apparaat tegen oververhitting.

Deur opent automatisch

De apparaatdeur springt open wanneer u de
automatische deuropening aanraakt.U kunt de
apparaatdeur volledig met de hand openen.

Bij een stroomonderbreking werkt de automatische
deuropening niet. U kunt de deur met de hand openen.

Aanwijzingen

m  Wanneer u de apapraatdeur tijdens het gebruik
opent, wordt de werking stopgezet.

m Sluit u de apparaatdeur, dan wordt de werking niet
automatisch voortgezet. U moet dit handmatig doen.

m Is het apparaat langere tijd uitgeschakeld, dan gaat
de apparaatdeur open met een vertraging.

Verlichting van de binnenruimte

Wanneer u de apparaatdeur opent, schakelt de
binnenruimteverlichting in.Blijft de deur langer dan ca.
5 minuten open, dan schakelt de verlichting weer uit.
Wanneer u de automatische deuropening aanraakt,
schakelt de verlichting van de binnenruimte weer in.

Bij alle functies schakelt de binnenruimteverlichting in
zodra de werking wordt gestart. Wanneer ze beéindigd
zijn, schakelt de verlichting uit.

Het apparaat leren kennen nl

Koelventilator

De koelventilator wordt zo nodig in- en uitgeschakeld.
De warme lucht ontsnapt via de deur.

Na gebruik kan de koelventilator een bepaalde tijd
nalopen.

Attentie!
De ventilatiesleuven niet afdekken. Anders raakt het
apparaat oververhit.

Aanwijzingen

m Bij gebruik van de magnetronfunctie blijft het
apparaat koud. De koelventilator wordt echter toch
ingeschakeld. Hij kan verder lopen, ook wanneer de
magnetronfunctie al beéindigd is.

m Bij het deurvenster, de binnenwanden en op de
bodem kan condenswater onstaan. Dit is normaal,
de werking van de magnetron wordt hierdoor niet
gehinderd. Verwijder het condenswater na de
bereiding.
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nl Voor het eerste gebruik

EYVoor het eerste gebruik

Voordat u uw nieuwe apparaat kunt gebruiken moet u
enkele instellingen uitvoeren:

Eerste gebruik

Na de stroomaansluiting of een stroomonderbreking
verschijnen op het display de instellingen voor het
eerste gebruik. Het kan enkele seconden duren tot de
melding verschijnt.

Aanwijzing: U kunt deze instellingen op elk moment
weer in de basisinstellingen wijzigen.

Taal instellen

1. Met de draaiknop de gewenste taal instellen.
2. Op de pijl > tippen.
De volgende instelling verschijnt.

Tijd instellen

1. Met de draaiknop de actuele tijd instellen.
2. Op de pijl > tippen

Datum instellen

Met de draaiknop de actuele dag instellen.

Om te bevestigen op de pijl > tippen.

Met de draaiknop de actuele maand instellen.

Om te bevestigen op de pijl > tippen.

Met de draaiknop het actuele jaar instellen.

Om te bevestigen op de pijl > tippen.

Op het display verschijnt een melding dat het eerste
gebruik is afgesloten

oar0N=
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E¥ Apparaat bedienen

U heeft de bedieningselementen en hun werking al
leren kennen. Nu leggen we uit hoe u het apparaat
instelt. U komt te weten wat er bij het in- en
uitschakelen gebeurt en hoe u de functies instelt.

Apparaat in- en uitschakelen

Uw apparaat moet eerst ingeschakeld worden voordat
u iets kunt instellen.

Aanwijzing: De wekker kan ook worden ingesteld als
het apparaat uitgeschakeld is. Sommige indicaties en
aanwijzingen blijven ook te zien op het display wanneer
het apparaat uitgeschakeld is.

Schakel het apparaat uit wanneer u het niet nodig heeft.
Wanneer er langere tijd niets is ingesteld, schakelt het
apparaat automatisch uit.

Apparaat inschakelen

Met de toets on/off schakelt u het apparaat in.
on/off boven de toets wordt blauw verlicht.

Op het display verschijnt het Siemens-logo en
vervolgens het hoogste magnetronvermogen.

Het apparaat is klaar voor gebruik.

U kunt in de afzonderlijke hoofdstukken nalezen hoe u
de functies instelt.

Apparaat uitschakelen

Met de toets on/off schakelt u het apparaat uit.
De verlichting boven de toets verdwijnt.

Een eventueel lopende functie wordt afgebroken.
Op het display verschijnen de tijd en de datum.
Aanwijzing: U kunt in de basisinstellingen vastleggen

of de tijd en de datum al dan niet worden weergegeven
als het apparaat uitgeschakeld is.

Gebruik

Enkele bedieningsstappen zijn bij het gebruik van alle
functies gelijk. Hierna leert u de fundamentele
bedieningsstappen kennen.

In werking stellen
U moet altijd starten met de toets start/stop.

Na de start worden uw instellingen weergegeven op het
display.Aan de hand van de voortgangslijn ziet u hoever
bijv. de tijdsduur afgelopen is.

Aanwijzing: Wordt de werking door het openen van de
apparaatdeur stopgezet, dan moet deze na het sluiten
van de apparaatdeur weer met de toets start/stop
worden voortgezet.



Werking stopzetten

Met de toets start/stop kunt u de werking stopzetten en
weer starten.

Om alle instellingen te wissen, drukt u op de toets on/
off.

Aanwijzingen

m Ook door het openen van de apparaatdeur wordt de
werking stopgezet.

m Nadat de werking onderbroken of afgebroken is, kan
de koelventilator verder lopen.

Functie instellen.

Nadat het apparaat is ingeschakeld verschijnt de
voorgestelde functie die is ingesteld. U kunt deze
instelling direct starten.

Wanneer u een andere functie wilt instellen, vindt u de
precieze beschrijvingen hiervan in de betreffende
hoofdstukken.

In principe geldt:

1. De menutoets indrukken.

Het functie-menu wordt geopend.

2. Met de draaiknop de gewenste functie kiezen.
Afhankelijk van de functie zijn er verschillende
keuzemogelijkheden beschikbaar.

3. Met de pijl > komt u bij de geselecteerde functie.

4. Met de draaiknop de keuze veranderen.

Naar keuze andere instellingen veranderen

5. Starten met de toets start/stop.

Op het display verschijnt een tijdsafloop. De
instellingen en de voortgangslijn zijn zichtbaar.

Aanwijzing: Wilt u de actuele instelling verlaten, dan
komt u met de menutoets weer op het niveau van de
functies.

De magnetron nl

De magnetron

Met de magnetron kunt u de gerechten bijzonder snel
bereiden, verwarmen of ontdooien.

Om de magnetron optimaal te kunnen gebruiken, dient
u de aanwijzingen voor de vormen in acht te nemen. Zie
ook de opgaven in de toepassingstabellen aan het
einde van de gebruiksaanwijzing. — "Voor u in onze
kookstudio uitgetest." op pagina 39

Vormen

Niet alle vormen zijn geschikt voor de magnetron.
Gebruik alleen vormen die geschikt zijn voor de
magnetron. Dan worden de gerechten verwarmd en
raakt het apparaat niet beschadigd.

Geschikte vormen

Geschikt zijn hittebestendige vormen van glas,
glaskeramiek, porselein, keramiek of
temperatuurbestendige kunststof. Deze materialen laten
microgolven door.

U kunt ook servies gebruiken. Zo hoeft u de gerechten
niet over te brengen. Gebruik alleen servies met goud-
of zilverdecor wanneer de fabrikant garandeert dat het
geschikt is voor de magnetron.

Ongeschikte vormen

Metalen servies is niet geschikt. Metaal laat geen
microgolven door. In gesloten metalen vormen blijven
de gerechten koud.

Attentie!

Ontstaan van vonken: metalen voorwerpen, zoals een
lepel in een glas, moeten minstens 2 cm van de
wanden van de binnenruimte en de binnenkant van de
deur verwijderd zijn. Vonken kunnen de binnenste
deurruit aantasten.

Vormtest

Schakel de magnetron nooit in als er geen gerecht in
staat. De enige uitzondering hierop is de korte vormtest.

Wanneer u niet zeker weet of een vorm geschikt is voor
de magnetron, doet u deze test:

1. Plaats de lege vorm 2 - 1 minuut bij maximaal
vermogen in het apparaat.

2. Controleer tussentijds de temperatuur van de vorm.

De vorm moet koud of handwarm blijven.

Wordt hij heet of ontstaan er vonken, dan is hij niet
geschikt.
Breek de test af.

AWaarschuwing

Risico van verbranding!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke
onderdelen heet. De hete onderdelen nooit aanraken.
Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
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nl De magnetron

Magnetronstanden

De volgende magnetron-vermogens zijn beschikbaar.

De magnetronvermogens zijn standen en komen niet
altijd overeen met het precieze aantal watts dat door het
apparaat wordt gebruikt.

Stand Gerechten maximale tijds-

duur

90w voor het ontdooien van kwetsbare 1 uur 30 min.
gerechten

180 W voor het ontdooien en verder berei- 1 uur 30 min.
den

360 W voor het bereiden van vlees en het 1 uur 30 min.
opwarmen van kwetsbare gerechten

600 W voor het opwarmen en bereidenvan 1 uur 30 min.
gerechten

900 W voor het verwarmen van vlogistof 30 min.

Voorgestelde waarden:

Bij elk magnetronvermogen stelt het apparaat een
tijdsduur voor. U kunt deze overnemen of in het
betreffende bereik veranderen.

De maximale instelling is bestemd voor het verwarmen
van vloeistoffen. Ter bescherming van het apparaat
wordt het maximale vermogen van de magnetron na
enige tijd gereduceerd. Nadat het apparaat enige tijd is
afgekoeld is het volle vermogen weer beschikbaar.

Magnetron instellen

Voorbeeld: magnetronvermogen 600 W, tijdsduur
5 min.

1. Toets on/off indrukken.
Het apparaat is klaar voor gebruik. Op het display
wordt het maximale magnetronvermogen en een
tijldsduur voorgesteld, deze kan op elk moment
worden gewijzigd.

2. Met de draaiknop het gewenste
magnetronvermogen kiezen.

01min 00s >:|

Op het display worden het magnetronvermogen en
een voorgestelde tijdsduur weergegeven.
3. Op de pijl > tippen.

Er kan een tijdsduur worden ingesteld.
4. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.
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® open start/stop

De werking start. De tijdsduur loopt af op het display.

Aanwijzingen

m Wanneer u het apparaat inschakelt, verschijnt als
voorstel altijd het hoogste magnetron-vermogen op
het display.

m Wanneer u de apparaatdeur tussentijds opent, kan
de koelventilator doorlopen .

Tijdsduur afgelopen
Er klinkt een signaal..
De werking is beéindigd.

Signaal voortijdig beéindigen:
Op de toets (O tippen.

Aanwijzing: Nadat u op de toets (® heeft getipt,
verschijnt de wekkerfunctie. Na korte tijd verdwijnt de
weergave automatisch. Tip nogmaals op de toets ® en
de weergave van de wekkerfunctie verdwijnt direct.

Met de toets on/off het apparaat uitschakelen.

Tijdsduur veranderen
Dit is op elk moment mogelijk.

Met de draaiknop de tijdsduur veranderen.
De werking wordt voortgezet.

Magnetronvermogen veranderen
Dit is op elk moment mogelijk.

Met de pijl < naar magnetronvermogen gaan.
Met de draaiknop het gewenste magnetronvermogen
instellen.

De tijdsduur blijft onveranderd.
De werking wordt voortgezet.

Aanwijzing: Wanneer de ingestelde tijdsduur de
maximale tijdsduur voor het magnetronvermogen 900W
overschrijdt, wordt hij automatisch ingekort. De werking
wordt niet voortgezet.Met de toets start/stop de werking
starten.



Kookwekker

U kunt de wekker gebruiken als een kookwekker. De
wekker loopt parallel met de andere instellingen. U kunt
hem op elk moment instellen, ook wanneer het
apparaat uitgeschakeld is. Hij heeft een eigen signaal.
Z0o hoort u of de wekker of een tijdsduur afgelopen is.

Kookwekker instellen

U kunt maximaal 24 uur instellen.
Hoe hoger de waarde, des te groter de tijdstappen.

1. Toets ® indrukken.
De kookwekker wordt weergegeven.
2. Met de draaiknop de wekkertijd instellen.

12:04
[< Wekker: 15min 40s >]

open start/stop

3. Met de toets ® starten.
Aanwijzing: Na enkele seconden start de wekker
ook automatisch.
De wekkertijd loopt af. De indicatie gaat na korte tijd
weer terug. In de statusregel worden een
wekkersymbool en de aflopende tijd weergegeven.

Wanneer de wekkertijd beéindigd is, klinkt er een
signaal. U kunt het signaal met de toets ® voortijdig
uitschakelen.

Aanwijzingen

m Wanneer het apparaat uitgeschakeld is, blijft de
wekker zichtbaar op het display.

m Loopt er op dat moment een programma, tip dan op
de toets ® om de wekker te kiezen. De wekkertijd
wordt enige tijd weergegeven en kan worden
veranderd.

Kookwekker veranderen

Om de wekkertijd te veranderen tipt u op de toets (®.
De wekkertijd wordt weergegeven en kan met de
draaiknop worden veranderd.

Wekker afbreken

Wilt u de wekker afbreken, zet de wekkertijd dan weer
helemaal terug. Als de verandering is overgenomen is
het symbool niet meer verlicht.

Kookwekker nl

BdProgramma’s

Met de programma's kunt u heel eenvoudig gerechten
klaarmaken. U kiest een programma en voert het
gewicht van uw gerecht in. Het programma neemt de
optimale instelling over.

Programma instellen

Voorbeeld: programma “Brood ontdooien”, 250 g
gewicht.

1. Toets on/off indrukken.
Het apparaat is klaar voor gebruik.
2. Menutoets indrukken.
De functies worden weergegeven.
3. Met de draaiknop “Programma’s” kiezen.
4. Op de pijl > tippen.
Het eerste programma verschijnt op het display.
5. Met de draaiknop het gewenste programma
instellen.

12:04 5| 06min 06s
< Brood ontdooien §350g> >

[i]

A

Het gewenste programma is gekozen.Op het display
verschijnt een voorgestelde waarde voor het
gewicht.

6. Op de pijl > tippen.
Het gewicht kan worden ingesteld.

7. Met de draaiknop het gewenste gewicht instellen.

12:04 | 04min 48s
< Brood ontdooien 2509 > >

8. Op de pijl > tippen.
De aanwijzing voor de bereiding wordt
weergegeven.

9. Starten met de toets start/stop.
De werking start. De tijdsduur loopt af op het display.

open start/stop

Aanwijzingen

m De tijdsduur wordt door de programma's berekend.

m Bij vele gerechten verschijnen tijdens de bereiding
aanwijzingen op het display om te keren of om te
roeren. Volg deze aanwijzingen op. Bij het openen
van de apparaatdeur wordt de werking stopgezet.
Na het sluiten van de apparaatdeur de werking
opnieuw starten. Wanneer u het gerecht niet keert of
omroert, loopt het programma toch normaal verder
tot het einde.
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nl Programma’s

Aanwijzingen voor de programma's

Plaats de levensmiddelen in de onverwarmde
binnenruimte

Neem het product uit de verpakking en weeg het. Kunt
u het exacte gewicht niet invoeren, rond het dan naar
boven of beneden af.

Gebruik voor de programma's altijd vormen die
geschikt zijn voor de magnetron, bijv. van glas of
keramiek. Neem hiervoor de aanwijzingen voor de
vormen in de programmatabel in acht.

Na de aanwijzingen vindt u een tabel met geschikte
levensmiddelen, het betreffende gewichtsbereik en de
benodigde vormen.

Het is niet mogelijk gewichten in te stellen buiten het
gewichtsbereik.

Bij veel gerechten hoort u na enige tijd een signaal.
Keer het gerecht of roer het om.

Ontdooien:

m Levensmiddelen zo vlak mogelijk en verdeeld in
porties bij -18°C invriezen en bewaren.

m De diepvriesproducten op een ondiepe vorm, bijv.
een bord van glas of porselein leggen.

m Na het ontdooien de levensmiddelen met het oog op
een gelijkmatige temperatuurverdeling nog 15 tot 90
minuten laten rusten.

m Brood dient u alleen in de benodigde hoeveelheid te
ontdooien. Het wordt snel oudbakken.

m Bij het ontdooien van vlees of gevogelte ontstaat
vloeistof. Verwijder dit tijdens het keren. Gebruik het
in geen geval verder en laat het niet met andere

m Gevogelte in zijn geheel eerst met de borstzijde en
stukken gevogelte eerst met de kant van het vel in
de vorm leggen.

Groente:

m Verse groente: in stukken van gelijke grootte snijden.
Per 100g een eetlepel water toevoegen.

m Diepvriesgroente: alleen geblancheerde, en geen
voorgekookte groente is geschikt. Diepvriesgroente
met roomsaus is niet geschikt. 1 tot 3 eetlepels
water toevoegen.Bij spinazie en rode kool geen
water toevoegen.

Aardappels:

m Aardappels om te koken: snijd deze in stukken van
gelijke grootte. Per 100g twee eetlepels water en
wat zout toevoegen.

m Aardappels in de schil: gebruik aardappels van
gelijke dikte. Wassen en meerdere gaatjes in de
schil prikken.Aardappels nog vochtig in een vorm
zonder water doen.

Rijst:

m  Geen zilvervliesrijst of rijst in kookbuiltjes gebruiken.

m Twee tot tweeénhalf keer zoveel water bij de rijst
doen.

Rusttijd

Sommige gerechten moeten na het einde van het
programma nog even rusten in de binnenruimte.

Gerecht Rusttijd

levensmiddelen in aanraking komen. Groente ca. 5 minuten
m Gehakt dat al ontdooid is na het keren verwijderen. Aardappels ca. b minuten. Eerst het water afgieten
Rijst 5 tot 10 minuten
Programmatabel
Programma Geschikte levensmiddelen Gewichtsbereik in kg Vormen
Ontdooien
Brood* Brood, heel, rond of langwerpig, brood in sneetjes, 0,20-1,50 kg Vlakke, open vorm
cake, gistgebak, vruchtengebak, taart zonder glazuur, Bodem van de binnenruimte
slagroom of gelatine
Vlees* Braadstukken, platte stukken vlees, gehakt, kip, 0,20-2,00 kg Vlakke, open vorm
braadkip, eend Bodem van de binnenruimte
Vis* Hele vis, visfilet, viskotelet 0,30-1,00 kg Vlakke, open vorm
Bodem van de binnenruimte
Bereiden
Verse groente™” Bloemkool, broccoli, wortelen, koolrabi, prei, paprika, 0,15-1,00 kg gesloten vorm
courgettes Bodem van de binnenruimte
Diepvriesgroente™* Bloemkool, broccoli, wortelen, koolrabi, rode kool, spi- 0,15-1,00 kg gesloten vorm
nazie Bodem van de binnenruimte
Aardappels™* Gekookte aardappels, aardappels in de schil, aardap-  0,20-1,00 kg gesloten vorm
pels in stukken van gelijke grootte Bodem van de binnenruimte
Rijst™ Rijst, rijst met lange korrel 0,05-0,30 kg Hoge, gesloten vorm

*) Letten op het keersignaal

**) Letten op het roersignaal

Bodem van de binnenruimte
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Ef Basisinstellingen

Er zijn verschillende instellingen beschikbaar om uw
apparaat optimaal en eenvoudig te kunnen bedienen. U
kunt nu deze instellingen naar wens wijzigen:

Instellingen veranderen

1. Toets on/off indrukken.

Menutoets indrukken.

Het functie-menu wordt geopend.

Met de draaiknop "Instellingen" kiezen.

Op de pijl > tippen.

Met de draaiknop de waarden veranderen.
