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Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgfiltig durch bevor Sie Ihr Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie finden hier wichtige
Hinweise fiir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und die Wartung des Gerétes, damit Sie lange Freude an Ihrem Gerét haben.

Solite einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal im Kapitel ,,Was tun bei Problemen?“ nach. Kleinere Stérungen
kénnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Servicekosten. Bewahren Sie diese Anleitung sorgfiltig auf.
Bitte reichen Sie diese Gebrauchs- und Montageanweisung zur Information und Sicherheit an neue Besitzer weiter.

Das Kochfeld ist nur fiir die Zubereitung von Speisen im Haushalt und dhnlichen Bereichen bestimmt.

1 - ALLGEMEINES

Die CONCEPT SWISS AG Kitchen Systems, CONCEPT SWISS B.V. (im Folgenden CONCEPT SWISS genannt) haften nicht fir Schaden, die
durch Missachtung bzw. Nichtachtung dieser Unterlagen und durch unsachgeméBe Montage verursacht werden.

Die Stromanschlisse missen zwingend von einem anerkannten Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Die Montage darf nur unter Beachtung der geltenden Normen, Vorschriften und Gesetze erfolgen.

Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die Handlungsanweisungen der Betriebs- und Montageanleitung miissen beachtet werden.

2 - VORSICHTSMASSNAHMEN VOR DER INBETRIEBNAHME

Alle Teile der Verpackung abnehmen.

Das Gerét darf nur von einem Elektrofachmann eingebaut und angeschlossen werden. Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht wer-
den fiir Schaden, die durch Fehler beim Einbauen oder AnschlieBen verursacht werden. Benutzen Sie das Geréat nur im eingebauten Zustand.

Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn es aufgerichtet und in einem Mébel installiert wird und ein bestatigter und angepasster Arbeitsplan
benutzt wird.

Dieses Gerét darf nur fiir das haushaltsiibliche Kochen und Braten von Speisen verwendet werden und ist nicht fUr gewerbliche Zwecke
bestimmt.

Alle Etiketten und Aufkleber des Glases wegnehmen.

Das Gerat darf nicht abgeandert werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Die Sicherheit ist nur gewéhrleistet, wenn das Gerat mit einem Schutzleiter verbunden ist, der den giiltigen Vorschriften entspricht.
Der Anschluss des Geréates an das Elektronetz darf nicht Gber ein Verlangerungskabel erfolgen.

Das Gerat darf nicht Uber einem Geschirrspller oder einem Waschetrockner benutzt werden: Wasserdampfe konnten die Elektronik be-
schéadigen.

3 - SICHERHEITSHINWEISE UND WARNUNGEN

3.1 Anschluss und Funktion
Die Gerate werden nach den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen gebaut.

Netzanschluss, Wartung und Reparatur der Gerate darf nur ein autorisierter Fachmann nach den geltenden Sicherheitsbestimmungen vor-
nehmen. UnsachgemaB ausgefihrte Arbeiten gefahrden Ihre Sicherheit.
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Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschéadigt ist, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem externen Fernwirksystem betrieben werden.

3.2 Kochfeld allgemein
Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher Kochstufeneinstellung das Iduktionskochfeld nicht unbeaufsichtigt betreiben!
Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheizgeschwindigkeit der Kochzonen.

Vermeiden Sie das Leerkochen der Tépfe, da dabei Uberhitzungsgefahr der Tépfe besteht! Stellen Sie Tépfe und Pfannen nicht leer auf
eingeschaltete Kochzonen.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen. Simmertdpfe konnen unbmerkt leerkochen! Dies fiihrt in der Folge zu Beschadigungen am
Topf und am Koch- feld. Hierfur wird keine Haftung tibernommen!

Schalten Sie eine Kochzone nach Gebrauch unbedingt durch die Minus-Taste ab und nicht allein durch die Topferkennung.
Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst entziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und
Ole niemals mit Wasser léschen!

Das Gerat ausschalten und dann die Flammen vorsichtig z.B. mit einem Deckel oder einer Léschdecke abdecken.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig. Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegensténde auf die Glaskeramik-Flache fallen.
Punktférmige Schlagbelastungen kénnen zum Bruch des Kochfeldes fiihren.

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigungen an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr.

Das Gerat sofort auBer Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Sicherung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der Sensorsteuerung nicht mehr abschalten lassen, sofort die Haushalts-Sicherung ausschalten
und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeréaten!

Anschlussleitungen dirfen nicht mit den heiBen Kochzonen in Beriihrung kommen.

Brandgefahr: niemals Gegensténde auf der Kochflache lagern.

Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Ablageflache benutzt werden.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzonen legen. Von der heiBen Kochzone alles fernhalten, was schmelzen kann, z.B. Kunststoffe,
Folie, besonders Zucker und stark zuckerhaltige Speisen. Zucker sofort im heiBen Zustand mit einem speziellen Glasschaber vollstdndig von

dem Glaskeramik-Kochfeld entfernen, um Beschadigungen zu vermeiden.

Metallgegensténde (Kiichengeschirr, Besteck usw) durfen nie auf dem Induktionskochfeld abgelegt werden, weil sie heiB werden kénnten.
Verbrennungsgefahr!

Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbare oder verformbare Gegensténde direkt unter das Kochfeld legen.
Metallgegenstédnde die am Kdrper getragen werden, kénnen in unmittelbarer Nahe des Induktionskochfeldes hei3 werden. Vorsicht, Verbren-
nungsgefahr.

Nicht magnetisierbare Gegenstande (z.B. goldene oder silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Niemals verschlossene Konservendosen und Verbundschichtverpackungen auf Kochzonen erhitzen. Durch Energiezufuhr kdnnten diese
zerplatzen!

Die Sensortasten sauber halten, da Verschmutzungen vom Gerét als Fingerkontakt erkannt werden kdnnte. Niemals Gegenstande (Topfe,
Geschirrtlicher, etc.) auf die Sensortasten stellen! Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten iberkochen, raten wir dazu, die Aus-Taste zu
betatigen.

HeiBe Topfe und Pfannen dirfen die Sensortasten nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das Gerat automatisch ab.

GroBe Tépfe nach Méglichkeit auf den hinteren Kochzonen verwenden, damit die Sensortasten nicht zu stark erwérmt werden (Uberhitzung
Touch-Control; Fehlermeldung E2).
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Sind Haustiere in der Wohnung, die an das Kochfeld gelangen kénnten, ist die Kindersicherung zu aktivieren.
Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb stattfindet, darf das Induktionskochfeld nicht benutzt werden.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umsténden mit einem Dampfreinigungsgerat oder &hnlichem gereinigt werden!

3.3 Dunstabzug allgemein

Vergiftungsgefahr durch Verbrennungsgase! Der Kochfeldabzug im Abluftbetrieb entzieht dem Aufstellraum und den benachbarten Rdumen
Raumluft. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein Unterdruck. Giftige Gase aus dem Kamin oder Abzugsschacht der raumluftabhangigen
Feuerstatte werden in die Wohnrédume gesaugt.

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung! Bei Betrieb einer raumluftabhangigen Feuerstétte entstehen Verbrennungsgase. Wird der Kochfeld-
abzug gleichzeitig mit einer raumluftabhéngigen Feuerstatte betrieben, kdnnen giftige Verbrennungsgase (Kohlenmonoxid) aus dem Kamin
oder Abzugskanal in den Wohnraum gezogen werden.

Brandgefahr durch Flambieren! Wahrend der Kochfeldabzug in Betrieb ist, saugt dieser Kiichenfett auf. Durch Flambieren der Speisen kann
das Kuchenfett Feuer fangen.

Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend Zuluft vorhanden ist.

Verwenden Sie nur zugelassene und geprifte Schaltgerate (z.B. Fensterkontaktschalter, Unterdruckwéchter) und lassen Sie diese durch
autorisiertes Fachpersonal (zugelassener Schornsteinfeger) freigeben.

Reinigen Sie den Kochfeldabzug regelmaBig. Arbeiten Sie nie mit offener Flamme, wenn der Kochfeldabzug in Betrieb ist.

Brandgefahr durch Fettablagerungen! Bei unregelméaBiger Reinigung des Edelstahl-Fettfilters, kann ein erhéhter Fettgehalt in diesem ent-
stehen. Dadurch steigt die Brandgefahr.

Reinigen und wechseln Sie den Filter in regelmaBigen Abstanden.

Beschéadigung durch eingesaugte Gegensténde oder Papier! Kleine und leichte Gegensténde wie z.B. Reinigungstlicher aus Stoff oder Pa-
pier kdnnen durch den Kochfeldabzug angesaugt werden. Dadurch kann der Lifter beschadigt oder die Abluftleistung beeintréchtigt werden.
Lagern Sie keine Gegenstande oder Papier am Kochfeldabzug.

Beschadigung durch Fett- und Schmutzablagerungen! Fett- und Schmutzablagerungen kénnen die Funktion des Kochfeldabzuges beein-
trachtigen.

Benutzen Sie den Kochfeldabzug nie ohne Edelstahlfettfilter.

3.4 Sicherheitshinweis fiir Personen

Diese Gerate kénnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Die Reinigung
und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden beim Betrieb heiB. Aus diesem Grunde sollten Kleinkinder grundséatzlich ferngehalten
werden.

Es dirfen nur Kochmuldenschutzgitter oder Kochmuldenabdeckungen des Kochmuldenherstellers oder die vom Hersteller in der Gebrau-
chsanweisung des Gerates freigegebenen Kochmuldenschutzgitter oder Kochmuldenabdeckungen verwendet werden. Die Verwendung von
ungeeigneten Kochmuldenschutzgitter oder Kochmuldenabdeckungen kann zu Unfallen flhren.

Personen mit Herzschrittmachern oder implantierten Insulinpumpen mussen sich vergewissern, dass ihre Implantate nicht durch das In-
duktionskochfeld beeintrachtigt werden (der Frequenzbereich des Induktionskochfeldes ist 20-50 kHz).

HINWEIS
Die Verwendung von schlechten Tépfen (zerkratzt) bzw. von Adapterscheibe fiir Induktion fiihrt zu einer vorzeitigen beendung der Garantie.
Der hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schdden, die auf dem Kochfeld oder seiner Umgebung auftreten kénnen.
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4 - GERATEBESCHREIBUNG
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Ein/Aus-Taste
Verriegelungs-Taste
STOP-Taste (Pausezeichen)
Sensorfeld

Warmbhalte-Taste

Anzeige der Warmhaltestufe (3 Stufen)
Kochstufen-Anzeige
Funktionsbestétigungs-Anzeige
Minus- / Plus-Taste Timer
Timer-Anzeige

Anzeige flr Eieruhr
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Anzeige flur Kochstellentimer
Bruckenfunktion

Kochfeld

Dunstabzug
Induktionskochzone links
Induktionskochzone Mitte links
Induktionskochzone rechts
Induktionskochzone Mitte rechts
Minus- / Plus-Taste Dunstabzug
Stufen-Anzeige Dunstabzug
Anzeige Nachlauffunktion Dunstabzug
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4.1 Bedienung durch Sensortasten
Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes erfolgt durch Touch-Control Sensortasten.
Die Sensortasten funktionieren wie folgt: mit der Fingerspitze ein Symbol auf der Gla-
skeramikoberflache kurz bertihren. Jede korrekte Betatigung wird durch einen Signalton &, — +

bestétigt. Nachfolgend wird die Touch-Control Sensortaste als ,, Taste” bezeichnet.

4.2 Wissenswertes zum Slider (Sensorfeld)

Der Slider funktioniert grundséatzlich wie die Sensortasten, mit dem Unterschied, dass
der Finger auf der Glaskeramikoberflache aufgesetzt und dann verschoben werden kann.
Das Sensorfeld erkennt diese Bewegung und erhdht oder verringert den Anzeigewert
(Kochstufe) entsprechend der Bewegung. Der Begriff ,slider” [engl. ,slide”: schieben,
gleiten lassen] wird nachfolgend mit Sensorfeld gleichgesetzt.

4.3 Was muss bei der Bedienung beachtet werden?
Der Finger sollte nicht zu flach auf die Glaskeramikoberflache aufgesetzt werden, damit
nicht benachbarte Tasten/ Sensorfelder versehentlich reagieren.

Sensorfeld antippen oder den aufgesetzten Finger verschieben. Das Sensorfeld kann mit
dem Finger angetippt werden, dann andert sich die Anzeigewert (Kochstufe) schrittwei-
se. Wenn der Finger auf das Sensorfeld aufgesetzt und dann nach links oder rechts
verschoben wird, andert sich der Anzeigewert fortlaufend. Je schneller die Bewegung,
desto schneller die Anzeigednderung.

ACHTUNG:
Langeres Betétigen (ca. 3 Sek.) eines Sensorfeldes kann die Ankochautomatik A aktivie-
ren. Siehe Absatz ,Ankochautomatik”.

4.4 Kochstufen-Anzeige (G) und Sysmbole (F/L/M/N)

RERER

,’-,' Restwarme

Warmhaltestufen 42, 70, 94°C

,’" Powerstufe 3 Timerfunktion, Abschaltautomatik
1t Topferkennung 3 Kurzzeitwecker

1 .

1~1  Ankochautomatik E ] Briickenfunktion

Stop-Funktion
) ¢ Warmhaltefunktion

,'_ Kindersicherung
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5 - INBETRIEBNAHME DES LUFTERS

5.1 VorsichtsmaBnahmen
Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und Warnhinweise. Der Kochfeld-
abzug soll nur betrieben werden, wenn der Edelstahl-Fettfilter eingebaut ist.

5.2 Empfehlungen fiir einen effizienten Dunstabzug Zuluft
Verwenden Sie besonders bei hohen Topfen immer einen Deckel. Das gewahrleistet
einen effizienten Dunstabzug. Der Energieverbrauch wird reduziert.

Betreiben Sie den Kochfeldabzug immer nur in der Leistungsstufe, die gerade fiir
einen effektiven Dunstabzug notwendig ist. Damit kénnen Sie bei Umluftbetrieb die
Geruchsfilterleistung erhdhen.

Betreiben Sie lhre Kochstelle immer nur in der Leistungsstufe, die gerade fur das Ko-
chen notwendig ist. Das reduziert den Kochdunst und den Energieverbrauch.

Vermeiden Sie starke Zugluft. Vor dem Kochen

VOR DEM KOCHEN i i ﬁ

Schalten Sie die Haube schon 2 Min. vor dem Kochen ein, damit sich die Luf tstrémung I—‘:f/,’ 5 ﬁ

4

bereits am Anfang optimal zur Dunstabzug hin bewegt.

ZULUFT
Achten Sie darauf, dass geniigend Zuluft gewahrleistet ist.

Nl

NACH DEM KOCHEN "
Schalten Sie die Nachlauffunktion (10min. ) auf Stufe | ein, damit verbleibende

iy
J

\\\

Gerlche eliminiert werden kénnen. P

Nach dem Kochen

w0y 4

e
s \ -

10
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5.3 Einschalten

Driicken Sie die Taste + mit Ihrem Finger, um den Kochfeldabzug einzuschalten. In der
Lufteranzeige wird c angezeigt. Wenn keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet sich der
Kochfeldabzug nach 40 Minuten automatisch ab.

5.4 Ausschalten

Driicken Sie die Taste - mit lnrem Finger 2 Sekunden lang, um den Kochfeldabzug so-
fort auszuschalten. Driicken Sie die Taste - nach der Stufe { , um den Kochfeldabzug
auszuschalten.

5.5 Leistungsstufe einstellen

Driicken Sie auf + , um die Leistungsstufe von Stufe ! bis Stufe P zu erhdhen.
Driicken Sie auf - , um die Leistungsstufe von Stufe F bis Stufe | zu verringern.
Die Stufe F wird automatisch nach 4 Minuten auf Stufe C reduziert.

Der Kochfeldabzug schaltet sich nach 40 Minuten automatisch ab.

5.6 Nachlaufautomatik Aktivieren
Driicken Sie die Taste + , bis die Leistungsstufen fir die Nachlaufautomatik angezeigt
wird. Sie kdnnen jederzeit zwischen Stufe { und 3 wahlen. Die Nachlauffunktion schal-
tet nach 10 Minuten automatisch ab.

5.7 Filterserviceanzeige
Zeigt die Lufteranzeige F an, der Edelstahl-Fettfilter bendtigt eine Grundreinigung. Die
Filterserviceanzeige zeigt sich mit jedem Einschalten des Kochfeldabzugs und bleibt so
lange aktiv, bis der Filterwechsel durchgefiihrt und die Filterserviceanzeige zuriickge-

setzt wurde. Der Betrieb ist weiterhin uneingeschrankt méglich.

Reinigen Sie den Edelstahl-Fettfilter. Wenn der Edelstahl-Fettfilter gereinigt wurde,

muss die Filterserviceanzeige zuriickgesetzt werden.

Schalten Sie den Kochfeldabzug ein, somit in der Liifteranzeige wird F geléscht und es
bibst ein mal als Bestétigung.

Das Zurlicksetzen der Filterserviceanzeige kann nur bei falligem Filterservice nach 40
Betriebsstunden erfolgen.

S e

]
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6 INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

6.1 Das Kochfeld

Die Kochflache ist mit einem Induktionskochfeld ausgestattet. Eine Induktionsspule un-
terhalb der Glaskeramik-Kochflache erzeugt ein elektromagnetisches Wechselfeld, das
die Glaskeramik durchdringt und im Geschirrboden den warmeerzeugenden Strom indu-
ziert. Bei einer Induktionskochzone wird die Wéarme nicht mehr von einem Heizelement
Uber das KochgeféaB auf die zu garende Speise Ubertragen, sondern die erforderliche
Waérme wird mit Hilfe von Induktionsstrémen direkt im KochgefaB erzeugt.

Zuerst Ihr Gerat mit einem feuchten Lappen reinigen, dann trockenreiben. Benutzen-
Sie kein Reinigungsmittel, das eine blauliche Farbung auf der verglasten Oberflache
verursachen kénnte.

Vorteile des Induktionskochfeldes:

Energiesparendes Kochen durch direkte Energielibertragung auf den Topf (geeigne-
tes Geschirr aus magnetisierbarem Material ist notwendig), erhéhte Sicherheit, da die
Energie nur bei aufgesetztem Topf lUbertragen wird, Energielibertragung zwischen In-
duktionskochzone und Topfboden mit hohem Wirkungsgrad, hohe Aufheizgeschwin-
digkeit, Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochfldche nur durch den Topfboden
erwdrmt wird, (berlaufendes Kochgut brennt nicht fest, schnelle, feinstufige Regelung
der Energiezufuhr.

6.2 Topferkennung

Steht bei eingeschalteter Kochzone kein oder ein zu kleiner Topf auf der Kochzone, so
erfolgt keine Energielibertragung. Ein blinkendes Symbol (s. Abbildung rechts) in der
Kochstufenanzeige weist darauf hin. Wird ein geeigneter Topf auf die Kochzone gestellt,
schaltet sich die eingestellte Stufe ein und die Kochstufen-Anzeige leuchtet. Die Ener-
giezufuhr wird unterbrochen, wenn das GefaB entfernt wird, in der Kochstufenanzeige
erscheint das blinkendes Symbol. Falls kleinere Topfe oder Pfannen aufgesetzt werden,
bei denen die Topferkennung aber noch einschaltet, wird nur soviel Leistung abgegeben,
wie diese bendtigen.

Topferkennungsgrenzen:

Das Kochgeschirr darf den Bodendurchmesser von 115mm nicht unterschreiten, da sich
die Induktion sonst nicht einschaltet. Den Topf immer in der Mitte der Kochzone zentrie-
ren, um den besten Wirkungsgrad zu erzielen. Je nach Topfqualitét kann der erforderliche
Mindestdurchmesser zum Ansprechen der Topferkennung abweichen!

6.3 Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld besitzt eine automatische Betriebsdauerbegrenzung. Die kon-
tinuierliche Nutzungsdauer jeder Kochzone ist abhangig von der gewahlten Kochstufe
(s. Tabelle rechts). Voraussetzung ist, dass wahrend der Nutzungsdauer keine Einstel-
lungsénderung an der Kochzone vorgenommen wird. Wenn die Betriebsdauerbegren-
zung angesprochen hat, wird die Kochzone abgeschaltet, es ertdnt ein kurzer Signalton
und ein H erscheint in der Anzeige. Die Abschaltautomatik hat gegenlber der Be-
triebsdauerbegrenzung Vorrang, d.h. die Kochzone wird erst abgeschaltet, wenn die
Zeit der Abschaltautomatik abgelaufen ist (z.B. Abschaltautomatik mit 99 Minuten und
Kochstufe 5 ist méglich).

2

-—
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6.4 Sonstige Funktionen
Bei langerem oder gleichzeitigem Betatigen von einer oder mehreren Sensortasten &
(z.B. durch einen versehentlich auf die Sensortasten gestellten Topf) erfolgt keine ~
Schaltfunktion. Es blinkt das spezielle Symbol (siehe Abbildung rechts) und ein zeitlich

begrenzter Dauersignalton ertént. Nach einigen Sekunden wird abgeschaltet. Bitte den

Gegenstand von den Sensortasten entfernen. Zum Ldschen des Symbols die gleiche

Taste betétigen oder das Kochfeld aus- und einschalten.

6.5 Uberhitzungsschutz (Induktion) p
Bei langerem Gebrauch der Kochflache mit voller Leistung kann bei hoher Raumtempe- smmn[':
ratur die Elektronik nicht mehr im erforderlichen Umfang gekihlt werden. Damit keine ,_:'
zu hohen Temperaturen in der Elektronik auftreten, wird ggf. die Leistung der Kochzone

selbsttatig heruntergeregelt. Sollten bei normalem Gebrauch der Kochfldche und norma-

ler Raumtemperatur haufig ECc angezeigt werden, so ist vermutlich die Kihlung nicht

ausreichend. Fehlende Kuhl6ffnungen im Mobel kénnen die Ursache sein. Ggf. ist der

Einbau zu Uberprifen (siehe Kapitel Belliftung).

6.6 Geschirr fiir Induktionskochfeld
Das fur die Induktionskochflache benutzte KochgefdB muss aus Metall sein, magneti-
sche Eigenschaften haben und eine ausreichende Bodenflache besitzen.

Benutzen Sie nur Tépfe mit induktionsgeeignetem Boden (u.a. Aluminium mit Spezialbo-
den, rostfreiem Ferritstahl, Emaillierte Stahlgefasse mit starkem Boden).

So kénnen Sie die Eignung des GeféaBes feststellen:
Fuhren Sie einen Magneten an den Boden Ihres KochgefaBes heran. Wird er angezogen,
so kénnen Sie das KochgefaB auf der Induktionskochflache benutzen.

HINWEIS: ¢
Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Tépfe einiger Hersteller kbnnen Gerdusche auftre- PN
ten, die auf die Bauart dieser Tépfe zuriickzufiihren sind:

Der Geschirrboden ist gewolbt. Die Temperatur kann von der Elektronik nicht A

korrekt ermittelt werden.

6.7 Energiespartipps
Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energiesparend und effizient mit
Ihrem neuen Induktionskochfeld und dem Kochgeschirr umzugehen:

¢ Der Topfbodendurchmesser sollte gleich groB3 sein wie der Kochzonendurchmesser.

e Beim Kauf von T6pfen darauf achten, dass haufig der obere Topfdurchmesser ange
geben wird. Dieser ist meistens gréBer als der Topfboden.

¢ Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Garraum und den Uberdruck
besonders zeit- und energiesparend. Durch kurze Gardauer werden Vitamine
geschont.

¢ Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnellkochtopf achten, da bei
leergekochtem Topf die Kochzone und der Topf durch Uberhitzung beschadigt
werden kénnen.

e Kochtdpfe nach Moglichkeit immer mit einem passenden Deckel verschlieBen.

13
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e Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet werden. Ein groBer
kaum geftllter Topf bendtigt viel Energie.

6.8 Kochstufen
Die Heizleistung der Kochzonen kann in mehreren Stufen eingestellt werden. In der Ta-
belle finden Sie Anwendungsbeispiele fiir die einzelnen Stufen.

HINWEIS:
Bei Kochtépfen ohne Deckel muss evtl. eine héhere Kochstufe gewéhit werden.

6.9 Restwdrmeanzeige

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige H ausgestattet. Solan-
ge das H nach dem Ausschalten leuchtet, kann die Restwdrme zum Schmelzen
und Warmhalten von Speisen genutzt werden. Nach dem Erléschen des Buchstabens
H kann die Kochzone noch heiB sein. Es besteht Verbrennungsgefahr! Bei einer In-
duktionskochzone erhitzt sich die Glaskeramik nicht direkt, sondern wird lediglich durch

die Rickwarme des GeféaBes erwarmt.

6.10 Tastenbetatigung

Die hier beschriebene Steuerung erwartet nach der Betétigung einer (Auswahl-) Taste
anschlieBend die Betdtigung einer nachfolgenden Taste.

Die Betatigung der nachfolgenden Taste muss grundsétzlich innerhalb von 10 Sekunden
begonnen werden, ansonsten erlischt die Auswahl.

6.11 Kochfeld und Kochzone einschalten
Folgende Optionen stehen zur Auswahl:

1. Ein-/Aus-Taste (s. Abbildung rechts) solange betétigen (ca. 1 Sek.), bis die
Kochstufen-Anzeigen I zeigen und ein kurzer Signalton ertont.

Die Steuerung ist betriebsbereit.

2. Gleich anschlieBend das Sensorfeld einer Kochzone betétigen. Eine Kochstufe wird
eingeschaltet: links Kochstufe I , Mitte Kochstufe [ , rechts Kochstufe P
Zum Veréandern der Kochstufe oder zum Einschalten einer weiteren Kochzone das
entsprechende Sensorfeld betétigen.

3. Gleich anschlieBend geeignetes induktionstaugliches Kochgeschirr auf die
Kochzone setzen. Die Topferkennung schaltet die Induktionsspule ein. Das GefaB
wird aufgeheizt. So lange kein Kochtopf auf die Kochzone gestellt wird, wechselt
die Anzeige zwischen der eingestellten Kochstufe und dem Symbol. Ohne Topf wird
aus Sicherheitsgriinden die Kochzone nach 10 Minuten abgeschaltet. Hierzu Kapitel
,» Topferkennung“ beachten.

Stufe

Geeignet fur

Aus-Stellung, Nachwéarmenutzung
Schmelzen 42°C

Warmhalten 70°C

Kécheln 94°C

Fortkochen kleiner Mengen (niedr. Leistung)
Fortkochen

Fortkochen groBer Mengen, Weiterbraten
Braten, Einbrenne herstellen

Braten

Ankochen, Anbraten, Braten

Powerstufe (hochste Leistung)

I‘s
|
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6.12 Kochzone ausschalten
Folgende Optionen stehen zur Auswahl:

a) Das Sensorfeld ganz links betétigen

b) Auf dem Sensorfeld den aufgesetzten Finger nach links verschieben, um die
Kochstufe bis auf & zu verringern

c) Die Ein/Aus-Taste betdtigen. Das gesamte Kochfeld wird abgeschaltet (alle Kochzo
nen werden abgeschaltet).

6.13 Kochfeld abschalten
Die Ein/Aus-Taste betétigen. Das Kochfeld wird unabhéangig von der Einstellung voll-
sténdig ausgeschaltet.

HINWEIS:

Wenn sémtliche Kochzonen manuell ausgeschaltet werden (Kochstufe HH ) und nachfol-
gend keine Taste oder Sensorfeld mehr betétigt wird, schaltet das Kochfeld nach 10
Sekunden automatisch aus.

6.14 STOP-Funktion

Der Kochvorgang kann kurzzeitig durch die STOP-Funktion unterbrochen werden, z.B.
wenn es an der Haustulre klingelt. Um den Kochvorgang mit den gleichen Kochstufen
fortzusetzen, muss die STOP-Funktion aufgehoben werden. Ein evtl. eingestellter Timer
wird angehalten und lauft danach weiter. Aus Sicherheitsgriinden steht diese Funktion
nur 10 Minuten zur Verfigung. Danach wird das Kochfeld ausgeschaltet.

1. Das Kochgeschirr steht auf den Kochzonen und die gewlinschten Kochstufen sind
eingestellt.

2. STOP-Taste betatigen. Anstelle der gewahlten Kochstufen, leuchtet das Pausenzei
chen |1 auf.

3. Die Unterbrechung wird beendet, indem zuerst die STOP-Taste und danach das
blinkende Sensorfeld links neben der STOP-Taste betéatigt wird. Beim Betatigen des
Sensorfeldes Uber das ganze Sensorfeld gleiten (sliden). Die Betatigung der zweiten
Taste muss innerhalb von 10 Sek. erfolgen, ansonsten bleibt die STOP-Funktion aktiv

6.15 Recall-Funktion (Wiederherstellungsfunktion)

Nach versehentlichem Ausschalten des Kochfeldes kann die letzte Einstellung wieder
hergestellt werden. Die Recall-Funktion funktioniert nur, wenn mindestens eine Kochzo-
ne eingeschaltet ist.

1. Das Kochfeld wurde versehentlich durch die Ein-/Aus-Taste ausgeschaltet.

2. Innerhalb von 6 Sekunden nach dem Ausschalten, die Ein-/Aus-Taste erneut
betétigen. Die LED der STOP-Taste blinkt. Gleich anschlieBend die STOP-Taste
betétigen. Die urspriinglichen Kochstufen sind wiederhergestellt.

Der Kochvorgang wird fortgesetzt.

Wiederhergestellt werden:

- Kochstufen aller Kochzonen
- Minuten und Sekunden von programmierten kochstellenbezogenen Timern
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- Ankochautomatik
- Powerstufe

Nicht wiederhergestellt werden:

- Zahler Betriebsdauerbegrenzung (es wird von 0 wieder losgezahlt) Kindersicherung

6.16 Kindersicherung
Die Kindersicherung soll verhindern, dass Kinder versehentlich oder absichtlich das In-
duktionskochfeld einschalten. Dazu wird die Bedienung gesperrt.

Kindersicherung einschalten:

1. Ein-/Aus-Taste solange betatigen (ca. 1 Sek.), bis die Kochstufen-Anzeigen  zeigen

2. Gleich darauf die Verriegelungs-Taste und die STOP-Taste gleichzeitig betatigen.

3. AnschlieBend die Verriegelungs-Taste betdtigen, um die Kindersicherung zu
aktivieren. In den Kochstufen-Anzeigen erscheint ein L fir die Kimndersicherung
(Child-Lock); die Bedienung ist gesperrt und das Kochfeld schaltet ab.

Kindersicherung ausschalten

4. Ein-/Aus-Taste betétigen.

5. Gleich darauf die Verriegelungs-Taste und die STOP-Taste gleichzeitig betétigen.

6. AnschlieBend die STOP-Taste betatigen, um die Kindersicherung auszuschalten.
Das L erlischt.

Kindersicherung nur fiir einen Kochvorgang aufheben

Voraussetzung: Die Kindersicherung ist nach Punkt 1. bis 3. eingeschaltet.

e Ein-/Aus-Taste betétigen.

e Gleich darauf die Verriegelungs-Taste und die STOP-Taste gleichzeitig betatigen.
Jetzt kann vom Benutzer eine Kochzone eingeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Kochfeldes ist die Kindersicherung wieder aktiv (eingeschaltet).

HINWEIS
Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Kindersicherung aufgehoben, d.h. deaktiviert.

6.17 Briickenfunktion

Die linke und die rechte Kochzonen kénnen fiir einen Kochvorgang zusammen geschal-

tet werden (Bruickenfunktion). Dadurch kann groBes Geschirr verwendet werden.

1. Das Kochfeld einschalten.

2. Zum Einschalten der Briickenfunktion das Sensorfeld der beiden Kochzonen
gleichzeitig bertihren. Die Bruckenfunktion ist eingeschaltet, es erscheint das
Symbol. Die Bedienung erfolgt durch das Sensorfeld der linken Kochzone.

3. Zum Deaktivieren die beiden Sensorfelder erneut gleichzeitig betatigen oder das
Kochfeld ausschalten.

HINWEIS
Damit der Bréter bzw. Topf von der Topferkennung erkannt wird, muss er die verwende-
ten Kochzonen mindestens bis zur Hélfte abdecken!

=

“
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6.18 Abschaltautomatik (Timer)
Durch die Abschaltautomatik wird jede eingeschaltete Kochzone nach einer einstellba-

ren Zeit automatisch abgeschaltet. Es kdnnen Kochzeiten von 10 Sek. (0.10) bis 1 Std.
59 Min. (1.59) eingestellt werden.

1.

Das Kochfeld einschalten. Eine oder mehrere Kochzonen einschalten und gewin-
schte Kochstufen wéhlen.

. Die Plus- und Minus-Taste gleichzeitig betatigen, bis das Symbol flr die gewiinschte

Kochzone aufleuchtet.

. Zum Einstellen der Zeit die Plus- oder Minus-Taste betatigen. Nach wenigen Sek.

wird die Eingabe Ubernommen, der Ablauf hat begonnen. Der Dezimalpunkt blinkt.

. Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone ausgeschaltet. Es ertdnt ein zeitlich be-

grenzter Signalton, der durch Betatigung der oder Taste abgeschaltet werden kann.

HINWEISE

Zur Programmierung der Abschaltautomatik fiir eine weitere Kochzone, die Schritte
2 bis 3 wiederholen.

Zur Kontrolle der abgelaufenen Zeit (Abschaltautomatik) die Plus- und Minus-Taste
gleichzeitig so oft betétigen, bis das entsprechende Timer-Symbol fiir die gewlinschte
Kochzone aufleuchtet. Der Anzeigewert kann abgelesen und verdndert werden.
Abschaltautomatik vorzeitig I6schen: Durch gleichzeitiges Betétigen der Plus- und
Minus-Taste die jeweilige Kochzone anwéhlen und die Zeit durch Betétigen der
Minus-Taste Iéschen (, O 7).

Wenn mehrere Kochzonen mit Abschaltautomatik programmiert sind, wird in der
Timer-Anzeige stets die Kochzone mit der kirzesten Zeit angezeigt.

6.19 Kurzzeitwecker (Eier-Uhr)

1.
2.

Das Kochfeld einschalten.
Die Plus- und Minus-Taste gleichzeitig betatigen, bis unter der Timeranzeige das
Timer-Symbol aufleuchtet.

. Zum Einstellen der Zeit die Plus- oder Minus-Taste betatigen. Nach wenigen Sek.

wird die Eingabe Ubernommen, der Ablauf hat begonnen. Der Dezimalpunkt blinkt.

. Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton, der durch Betatigung

der oder Taste abgeschaltet werden kann.

Kurzzeitweckereinstellung falls Kochzonen in Betrieb sind:

Die Plus- und Minus-Taste gleichzeitig so oft betatigen, bis unter der Timeranzeige
das Timer-Symbol aufleuchtet.

Zum Einstellen der Zeit die Plus- oder Minus-Taste betétigen.

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton, der durch Betatigung
der Plus- oder Minus-Taste abgeschaltet werden kann.

HINWEIS:
Der Kurzzeitwecker bleibt auch dann in Betrieb, wenn das Glaskeramik-Kochfeld

ausgeschaltet ist. Zum Andern der Zeit das Kochfeld einschalten.
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6.20 Ankochautomatik

Bei der Ankochautomatik erfolgt das Ankochen mit Kochstufe 9. Nach einer bestimmten
Zeit wird automatisch auf eine geringere Fortkochstufe (1 bis 8) zurlickgeschaltet. Bei
Anwendung der Ankochautomatik muss lediglich die Fortkochstufe gewahlt werden, mit
der das Gargut weitergegart werden soll, weil die Elektronik selbsténdig zuriickschaltet.
Die Ankochautomatik ist geeignet fiir Gerichte, die kalt aufgesetzt, mit hoher Leistung
erhitzt und auf der Fortkochstufe nicht standig beobachtet werden missen (z.B. das
Kochen von Suppenfleisch).

1. Das Kochfeld einschalten.

2. Das Sensorfeld lange driicken (ca. 3 Sek.), um die Funktion zu aktivieren und gleich
eine bestimmte Fortkochstufe zu wahlen: Links Fortkochstufe | , Mitte & , rechts &

s A und die gewahlte Fortkochstufe blinken abwechselnd.

3. Die Ankochautomatik l1dauft programmgemaB ab. Nach einer bestimmten Zeit (siehe
Tabelle) wird der Kochvorgang mit der Fortkochstufe fortgefiihrt.
Das Symbol A erléscht.

HINWEIS
Wéhrend der Ankochautomatik kann die Fortkochstufe erh6ht werden. Die Verringerung
der Fortkochstufe schaltet die Ankochautomatik ab.

6.21 Warmbhaltefunktion
Durch die Warmhaltefunktion kénnen fertige Speisen mit einer bestimmten Temperatur
warm gehalten werden. Die Kochzone wird mit geringer Leistung betrieben.

1. Kochgeschirr steht auf einer Kochzone und eine Kochstufe (z.B. 3) ist gewahlt.

2. Durch mehrmaliges Betatigen der Warmhalte-Taste die gewiinschte
Warmbhaltestufe wahlen (siehe Abbildung: ca. 42°C, ca. 70°C oder ca. 94°C)

3. Zum Ausschalten das Sensorfeld links betétigen oder die Warmhalte-Taste
betétigen.

HINWEIS
Die Warmhaltefunktion steht 120 Minuten zur Verfiigung, danach wird die Kochzone
ausgeschaltet.

6.22 Verriegelung

Durch die Verriegelung kann die Bedienung der Tasten und die Einstellung einer
Kochstufe gesperrt werden. Lediglich die Ein-/Aus-Taste bleibt zum Ausschalten des
Kochfeldes bedienbar.

Verriegelung einschalten:

Die Verriegelungs-Taste betatigen. Die LED Uber der Verriegelungstaste leuchtet.

Verriegelung ausschalten:

Die Verriegelungs-Taste betatigen. Die LED Uber der Verriegelungstaste erlischt.

HINWEIS

e Die aktivierte Verriegelung bleibt auch bei ausgeschaltetem Kochfeld erhalten.
Zum néchsten Kochvorgang muss sie deshalb zuerst aufgehoben werden!

e Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Verriegelung aufgehoben, d.h. deaktiviert.

g
Switch [ o
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Kochstufe Ankochautomatik Zeit

0:40
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2:56
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2:00
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6.23 Powerstufe
Die Powerstufe stellt den Induktionskochzonen zuséatzliche Leistung zur Verfiigung. Eine ,::1
groBe Menge Wasser kann schnell zum Kochen gebracht werden. [ ————

1. Das Kochfeld einschalten.

2. Das Sensorfeld der gewiinschten Kochzone ganz rechts bei max. betétigen.
Die Kochstufen-Anzeige zeigt ein P . Die Powerstufe ist eingeschaltet.

3. Nach 10 Minuten wird die Powerstufe automatisch abgeschaltet.
Das F erlischt und es wird auf Kochstufe 5 zuriickgeschaltet.

HINWEIS
Zum vorzeitigen Abschalten der Powerstufe das jeweilige Sensorfeld betétigen.

6.24 Powermanagement

Je zwei Kochzonen sind -technisch bedingt- zu einem Modul zusammengefasst und
verfligen Uber eine maximale Leistung. Wird dieser Leistungsbereich beim Einschalten
einer hohen Kochstufe oder der Powerfunktion Gberschritten, reduziert das Powermana-
gement die Kochstufe der zugehdrigen Modul-Kochzone. Die Anzeige dieser Kochzone
blinkt zunachst, danach wird die maximal mdgliche Kochstufe konstant angezeigt.

7 - REINIGUNG UND PFLEGE
7.1 Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfelds

Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, wie z.B. grobe Scheue mittel,
kratzende Topfreiniger, Rost- und Fleckenentferner etc.

REINIGUNG NACH GEBRAUCH

Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn es verschmutzt ist - am besten
nach jedem Gebrauch. Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig Handspil-
mittel. Danach reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken, so dass keine
Spulmittelrickstéande auf der Oberflache verbleiben.

WOCHENTLICHE PFLEGE

Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der Woche griindlich mit han-
delstiblichen Glaskeramik-Reinigern. Beachten Sie unbedingt die Hinweise des jewei-
ligen Herstellers. Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen Schutzfilm, der
wasser- und schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmutzungen bleiben auf dem Film und
lassen sich dann anschlieBend leichter entfernen. Danach mit einem sauberen Tuch die
Flache trockenreiben. Es dirfen keine Reinigungsmittelriickstédnde auf der Oberflach
verbleiben, weil sie beim Aufheizen aggressiv wirken und die Oberflache veréndern.

HINWEISE

e Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und abkihlen lassen.

e Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umsténden mit einem Dampfrein
gungsgerét oder dhnlichem gereinigt werden!

e Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz iber die Ein/Aus-Taste gewischt wird.

Damit wird ein versehentliches Einschalten vermieden!

[
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7.2 Reinigung und Pflege des Dunstabzugs

Am besten reinigen Sie den Lifter mindestens bei jeder Filterreinigung. Sollten dabei
stérende Restgeriiche austreten, reinigen Sie bitte den Filter und das Lifterinnere. Den
LUfter reinigen Sie am besten mit einem feuchten, weichen Tuch und milder Spiillauge.

7.3 Spezielle Verschmutzungen des Kochfeldes

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perlmuttartig glédnzende Flecken)
sind am besten zu beseitigen, wenn das Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie dazu
handelslbliche Reinigungsmittel. Gehen Sie dabei so vor, wie unter Punkt “Wochentli-
che Pflege” beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen Tuch aufweichen und anschlieBend die
Schmutzreste mit einem speziellen Glasschaber fiir Glaskeramik-Kochfelder entfernen.
Danach die Flache wie unter Punkt “Wd&chentliche Pflege” beschrieben reinigen. Einge-
brannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff entfernen Sie sofort - im noch heien
Zustand - mit einem Glasschaber. Danach die Flache wie unter Punkt “Wd&chentliche
Pflege” beschrieben, reinigen.

Sandkoérner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder Salatputzen auf die Kochflache fal-
len, kdnnen beim Verschieben von Toépfen Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf,
dass keine Sandkdrner auf der Oberflache verbleiben.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes haben keinen Einfluss auf die Funktion und Sta-
bilitat der Glaskeramik. Es handelt sich dabei nicht um eine Beschadigung des Kochfel-
des, sondern um nicht entfernte und daher eingebrannte Rickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbesondere bei Verwendung
von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie
lassen sich nur mihsam mit handelsliblichen Reinigungsmitteln beseitigen. Eventuell
die Reinigung mehrmals wiederholen. Durch die Verwendung aggressiver Reinigung-
smittel und durch scheuernde Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt
und es entstehen dunkle Flecken.

8 WAS TUN BEI PROBLEMEN?

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen am Geréat sind geféhrlich, weil Stromschlag-
und Kurzschlussgefahr besteht. Sie sind zur Vermeidung von Korperschaden und
Schéden am Gerét zu unterlassen. Deshalb solche Arbeiten nur von einem Elektrofach-
mann, wie z.B. einem Technischen Kundendienst, ausflihren lassen.

8.1 Bitte beachten
Sollten an lhrem Gerat Stérungen auftreten, priifen Sie bitte anhand dieser Gebrau-
chsanleitung, ob Sie die Ursachen nicht selber beheben kénnen.

8.2 Tipps und Tricks

Das Induktionskochfeld lasst sich nicht einschalten? Hat die Sicherung der Hau-
sinstallation (Sicherungskasten) angesprochen?

¢ |st das Netzanschlusskabel angeschlossen?

MAX °C
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¢ Sind die Sensortasten verriegelt (Kindersicherung)?

¢ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flissigkeit oder einen metallischen
Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte entfernen.

e Wird falsches Geschirr verwendet? Siehe Kapitel ,Geschirr fiir Induktionskochfeld”.

Das Symbol blinkt und es ertént ein zeitlich begrenzter Dauersignalton.

Es liegt eine Dauerbetatigung der Touch-Control Sensortasten durch Ubergekochte
Speisen, Kochgeschirr oder andere Gegenstande vor.

ABHILFE: Die Oberfldche reinigen oder den Gegenstand entfernen. Zum Léschen des
Symbols die gleiche Taste betétigen oder das Kochfeld aus- und einschalten.

Der Fehlercode £c' wird angezeigt?
Die Elektronik ist zu heiB. Den Einbau des Kochfeldes prifen, speziell auf gute Bellftung
achten. Siehe Kapitel Uberhitzungsschutz und Beliiftung.

Der Fehlercode £5 wird angezeigt?

Fehler am Lufter rechts oder links. Die Ansaugéffnung ist blockiert bzw. abgedeckt oder
der Lifter ist defekt. Den Einbau des Kochfeldes prifen, speziell auf gute Bellftung
achten. Siehe Kapitel Uberhitzungsschutz oder Beliiftung.

Der Fehlercode LML wird angezeigt?

Das Kochfeld ist falsch angeschlossen. Die Steuerung schaltet nach 1s ab und es ertont
ein Dauersignalton. Die richtige Netzspannung anschlieBen.

Es wird ein Fehlercode ERXX oder EX angezeigt?

Es liegt ein technischer Defekt vor. Bitte den Kundendienst rufen.

Es erscheint das Topfzeichen ?
Eine Kochzone wurde eingeschaltet und das Kochfeld erwartet das Aufsetzen eines
geeigneten Topfes (Topferkennung). Erst dann wird Leistung abgegeben.

Das Topfzeichen erscheint weiter, obwohl ein KochgefaB aufgesetzt wurde?
Das KochgefaB ist fur Induktion ungeeignet oder es hat einen zu kleinen Durchmesser.

Die verwendeten KochgefaBe geben Gerdusche ab?
Das ist technisch bedingt; es besteht keine Gefahr fur das Induktionskochfeld bzw. das
GefaB.

Das Kiihlgeblase lauft nach dem Ausschalten nach?
Das ist normal, weil die Elektronik abgekuhlt wird.

Das Kochfeld gibt Gerdusche ab (Klick- bzw. Knackgerdusch)?
Das ist technisch bedingt und Iasst sich nicht vermeiden.

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigungen an der Glaskeramik be-
steht Stromschlaggefahr. Das Gerat sofort auBer Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-
Sicherung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Zeigt die Liifteranzeige F an?
Schalten Sie den Kochfeldabzug ein, somit in der Lifteranzeige wird F geléscht und es
bibst ein mal als Bestétigung.
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9 - MONTAGE

9.1 Sicherheitshinweise fiir den Kiichenmébelmonteur

e Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbeldge der angrenzenden Mébel missen temperaturbesténdig sein (>75°C). Sind die Furniere und
Belage nicht genligend temperaturbestandig, kdnnen sie sich verformen.

e Der Berlihrungsschutz muss durch den Einbau gewé&hrleistet sein.

¢ Die Verwendung von Wandabschlussleisten aus Massivholz auf der Arbeitsplatte hinter dem Kochfeld ist zulassig, sofern die
Mindestabstédnde gemaB den Einbauskizzen eingehalten werden.

¢ Die Mindestabsténde der Muldenausschnitte nach hinten gemaB der Einbauskizze sind einzuhalten.

¢ Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein Sicherheitsabstand von mindestens 50 mm einzuhalten. Die Seitenflache des
Hochschrankes muss mit warmefestem Material verkleidet werden. Aus arbeitstechnischen Griinden sollte der Abstand jedoch
mindestens 300 mm betragen.

¢ Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor, N&gel, etc.) missen aus der Reichweite von Kindern gebracht werden, da diese
Teile mégliche Gefahrenquellen darstellen. Kleinteile kdnnten verschluckt werden und von Folien geht Erstickungsgefahr aus.

9.2 Beliiftung

¢ Das Induktionskochfeld verfiigt Uber einen Lifter der automatisch ein- und abschaltet. Wenn die Temperaturwerte der Elektronik eine
gewisse Schwelle Uberschreiten startet der Lufter mit kleiner Geschwindigkeit. Wird das Induktionskochfeld intensiv benutzt schaltet
der Lufter auf eine hdhere Geschwindigkeit. Ist die Elektronik ausreichend abgekuhlt reduziert der Lifter seine Geschwindigkeit und
schaltet wieder automatisch ab.

e Der Abstand zwischen Induktionskochfeld und Kiichenmdébel bzw. Einbaugeraten muss so gewahlt werden, dass eine ausreichende
Be- und Entluftung der Induktion gewabhrleistet ist.

» Schaltet sich haufig die Leistung einer Kochzone selbsttétig herunter oder ab (siehe Kapitel Uberhitzungsschutz) so ist vermutlich die
Kihlung nicht ausreichend. In diesem Fall ist es empfehlenswert die Rlickwand des Unterschranks im Bereich des
Arbeitsplattenausschnitts zu 6ffnen sowie die vordere Traversleiste des Mdbels Uber die esserer Luftaustausch gegeben ist.

Zur besseren Belliftung des Kochfeldes wird vorne ein Luftspalt von mind. 5 mm empfohlen.

9.3 Einbau

e Eventuelle Traversleisten unterhalb der Arbeitsplatte miissen mindestens im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes entfernt werden.

¢ Bei Einbau Uber einer Schublade ist darauf zu achten, dass méglichst keine spitzen Gegensténde in der Schublade gelagert werden.
Diese kénnten sich an der Unterseite des Kochfeldes verkanten und die Schublade blockieren.

e Befindet sich ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes, muss der Mindestabstand zur Kochfeldunterseite 20 mm betragen, um
eine ausreichende Beliiftung des Kochfeldes zu gewéhrleisten.

e Es ist dafur zu sorgen, dass wegen Brandgefahr keine feuergeféhrlichen, leicht entziindbaren oder durch Warme verformbaren
Gegenstande direkt neben oder unter dem Kochfeld angeordnet bzw. gelegt werden.

Kochfelddichtung
Vor dem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung liickenlos einzulegen.

e Es muss verhindert werden, dass Flussigkeiten zwischen Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte und Wand in evtl.
darunter eingebaute Elektrogerate eindringen kénnen.

¢ Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeitsplatte, z.B. mit einem keramischen oder dhnlichem Belag (Kacheln etc.) ist die evtl.
an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen und die Abdichtung der Kochflache gegentber der Arbeitsplatte durch plastische
Dichtungsmaterialien (Kitt) vorzunehmen.

¢ Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein spaterer zerstérungsfreier Ausbau des Kochfeldes ist dann nicht mehr méglich.

Arbeitsplattenausschnitt

Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte moglichst exakt mit einem guten, geraden Ségeblatt oder einer Oberfrase vorgenommen werden.
Die Schnittflachen sollten danach versiegelt werden, damit keine Feuchtigkeit eindringen kann. Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend
den Abbildungen angefertigt. Die Glaskeramik-Kochflache muss unbedingt eben und biindig aufliegen.

Ein Verspannen kann zum Bruch der Glasplatte fiihren. Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz und liickenlose Auflage prifen.
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9.4 Einbau Kochmulden-Liifter
Das Produkt darf nur von einem zugelassenen Fachmann unter Beachtung der 6értlich geltenden Vorschriften angeschlossen werden,
gleiches gilt fiir die Abluftanschliisse. Der Installateur ist fir die einwandfreie Funktion am Aufstellort verantwortlich!

e Beachten Sie beim Einbau die einschléagigen Bauverordnungsvorschriften der Ladnder und der Energieversorgungsunternehmen.

¢ Der Kochmulden-Lifter kann in Abluft und Umluft betrieben werden.

¢ Die Abluft in einem fur den Zweck vorgesehenen Liiftungsschacht oder durch die Hauswand nach drauBen flhren.

¢ Die Abluft darf nicht in einen benutzten Rauch- oder Abgaskamin gefiihrt werden. Ziehen Sie im Zweifelsfall den
Bezirksschornsteinfegermeisteroder die Feuerpolizei hinzu.

e Wird im Umfeld des Kochmulden-Liifters eine kaminabhangige Feuerstitte betrieben (Kohle-, Holz-, Ol- oder Gasfeuerung), dann muss

fur ausreichend Zuluft gesorgt werden, ansonsten besteht Vergiftungsgefahr. Ein gefahrloser Betrieb des Kochmulden-Lfters ist
gewabhrleistet, wenn der durch den Kochmulden-Lifter ausgeldste Unterdruck 0,04 mbar (4 Pa) nicht tGberschreitet und ausreichend
Zuluft in den Raum nachstrémen kann.

¢ Abluftleitungen muissen der Brandklasse B 1 DIN 4102 entsprechen. Beachten Sie, dass die Mindestnennweite des Anschlussstutzen

des Gerétes nicht reduziert wird.

e Es sollte immer das zur Luftfihrung empfohlene und mit dem Kochfeldabzug kompatible Compair Flow 150 - System von Naber
eingesetzt werden.

¢ Die Nennweite der Umluftrohre darf 150 mm nicht unterschreiten.

e Abbluftleitungen sollen so kurz wie mdglich sein, nicht im 90 Grad-Winkel sondern in weichen Bégen gefiihrt werden und keine
Querschnittsreduzierungen haben.

¢ Rohrdurchmesser nie kleiner als 150 mm wahlen. 50 cm vor dem Lifterbaustein dirrfen keine Bégen/Winkel verlegt werden. Zwischen

zwei Winkeln/Bdgen immer ein gerades Stlick von ca. 50 cm einsetzen.

* Mauerkéasten, sowie der Ausschnitt in der Sockelblende sollen im Querschnitt mindestens der Abluftleitung entsprechen.

e Beim Umluft es muss eine Ausstrémdéffnung von mindestens 300 cm? vorhanden sein. Die Sockelleisten in der Hohe kiirzen oder
entsprechende Offnungen einbringen.

e Achten Sie bei der Installation darauf, dass die Umlufteinheit auch nach Fertigstellung der Kiichenmontage zugénglich bleibt.
Gegebenenfalls mussen SockelfiiBe der Kiichenschranke versetzt werden.

9.5 Elektrischer Anschluss
Der Stromanschluss darf nur von anerkanntem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Dieses Ubernimmt auch die Verantwortung fur die ordnungsgeméaBe Installation und Inbetriebnahme.

¢ Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen des ortlichen Elektroversorgungsunternehmens missen eingehalten werden.

» Bei Anschluss des Gerates ist eine Einrichtung vorzusehen, die es erméglicht, das Gerét mit einer Kontakt-Offnungsweite von
mindestens 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeignete Trennvorrichtung gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze.

¢ Bei Anschluss und Reparatur Gerat mit einer dieser Einrichtungen stromlos machen.

e Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er bei Versagen der Zugentlastung erst nach den stromfiihrenden Adern
des Anschlusskabels auf Zug beansprucht wird.

¢ Die Uberschissige Kabelldnge muss aus dem Einbaubereich unterhalb des Gerates herausgezogen werden.

e Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit der auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

¢ Der vollstdndige Beriihrungsschutz muss durch den Einbau sichergestellt sein.

e Das Kochfeld ist werkseitig mit einer temperaturbesténdigen Anschlussleitung ausgestattet.

e Der Netzanschluss wird gemaB dem Anschlussschema vorgenommen, ausgenommen die Anschlussleitung ist bereits mi einem
Stecker ausgestattet.

e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschéadigt ist, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst ode eine ahnlich

qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Anschlussmdglichkeiten

ACHTUNG
Falschanschluss kann zur Zerstdrung der Leistungselektronik fiihren.
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9.6 Montage-Schema

Abluft mit Sockellfter RE250 Abluft mit externem Lifter

220:90 —» —» —> [ —>

0150 — —» —>

3
R

Befestigungsklammern

Lufter und Steuerung missen sofort zugénglich sein
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9.7 Einbauskizze mit Sockeliifter RE250
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9.8 Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung méglichst umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Mullaufkommen.

9.9 Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sam-
melpunkt fir das Recycling von elektrischen und elektronischen Gerdten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schitzen Sie die Umwelt
und die Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informa-
tionen Uber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer Miil-
labfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.
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10 TECHNISCHE DATEN

10.1 Abzug

Anschlussspannung

Frequenz

Leistungsaufnahme

Leistungsstufen
Abluftstutzen

10.2

Anschlussspannung

Frequenz

Leistungsaufnahme

Absicherung
Leistungsstufen

Induktions-Kochzone

Minimum Topferkennung

Induktion

50 Hz
190 W
1-4

220-240V

222x89mm (Naber Compair)

50 Hz

7,4 kW

Siehe Schema
1-9 durch Slider

220-240V / 380-415V

4 Zonen / Nennleistung 2100 W / Booster 3700 W (184x220mm)

Die Maximalen gemessenen Leistungen kénnen diese Werte je nach GréBe, Form und

Qualitat der verwendeten Tépfe Uberschreiten.

10.3 Anschlusschema Induktion

2100mm

Der Stromanschluss darf nur von anerkanntem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Dieses Ubernimmt auch die Verantwortung fur die

ordnungsgeméaBe Installation und Inbetriebnahme. Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise. Halten Sie alle staatlichen und re-

gionalen Gesetze, Vorschriften und die Zusatzvorschriften der értlichen Elektroversorgungsunternehmen ein. Uberpriifen Sie die korrekte

Montage und schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat ein.

SchlieBen Sie die Netzanschlussleitung gemaB dem betreffenden Anschlussschema am Netzanschluss des Kochfeldes mit Kochfeld-

abzug an:

Induktion links (2 Zonen)

Induktion rechts (2 Zonen)

-

~

-

~

L1

380-415V 2N ~

4x2.5mm’

Nur ein Anschluss vorhanden (Variante)

220-240V ~ 220-240V ~
3x1.5mm’ 3x1.5mm’
BROWN BLUE EARTH BROWN BLUE EARTH
220-240 V 220-240 V
L1 @) o)
BLACK BROWN BLUE EARTH
220-240 V

L2

220-240 V
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10.4 Anschlusschema Dunstabzug
Verbindungen erfolgen tber Steckkontakte (Schuko- und CH-Stecker).
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10.5 Anschluss an elektrischer Klappe
Siehe Schema 10.4 (siehe Optional VALVE).
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11 GARANTIE, KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal im Kapitel ,Was tun bei Problemen?“ nach.
Kleinere Stérungen kénnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Servicekosten.

Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise.

11.1 Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

11.2 Kundendienst

CONCEPT SWISS Kundendienst:
+41 (0)41 500 24 00
service@conceptswiss.com
info@conceptswiss.com

Kontaktieren Sie bei Stérungen, die Sie nicht selbst beheben kdnnen, Inren CONCEPT SWISS Fachhéandler oder den Kundendienst.

Der Kundendienst benétigt die Typenbezeichnung und die Fabrikationsnummer Ihres Gerates (Serial No.).
Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf auf dem Gerateboden.
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SWISS
Model CONCEPT IO S
Art.No. I0SRM Extractor Induction
Serial No. 120814 Supply voltage  220-240V  220-240V
Date 19.05.2017 Frequency 50 Hz 50 Hz
Power (Max) 7.4 KW

Made in EU

CONCEPT SWISS AG Pilatusstrasse 41 CH-6003 Luzern +41 41 500 24 00 www.conceptswiss.com
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SWISS
Model CONCEPTiO S
Art.No. IOSRME S Extractor Induction
Serial No. 240412 F“PP yvoltage  220-240V  220-240V
Date 19.05.2017 P’eque”&y 50 Hz 50 Hz
Made in EU ower (Max) 7.4 KW
CONCEPT SWISS BV Eltensestraat 18 NL-6922 JB Duiven www.conceptswiss.com

11.3 Ersatzteile

Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.

Die Ersatzteile erhalten Sie bei lhrem CONCEPT SWISS Handler und auf der Online-Serviceseite unter
www.conceptswiss.com oder unter der angegebenen Servicenummer.

06068380 0617
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